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Streszczenie

Celem niniejszej pracy byto okreslenie wplywu masy tuszy cieplej i migsnosci wedtug klasyfikacji
EUROP na uzysk oraz procentowy udziat migsa i ttuszczu pozyskanych z rozbioru i wykrawania p6ttusz
wieprzowych. Badania przeprowadzono w marcu 2001 roku, na tuszach 100 tucznikéw poglowia
masowego, pochodzacych z zaplecza surowcowego jednego z zaktadéw migsnych srodkowo-wschodniej
Polski. Doboru tusz do badan dokonywano bezposrednio na linii ubojowej wedlug trzech kryteriow:
migsnosci - oszacowanej aparatem ULTRA-FOM 100, dunskiej firmy SFK-Technology i sklasyfikowane;j
wedtug systemu EUROP; masy tuszy cieptej - w zakresie 75,0 - 80,0 kg i 80,1 - 85,0 kg w obre¢bie kazdej
z klas EUROP; pici - majac na uwadze jednakowy udziat loszek i wieprzkéw w obregbie kazdej klasy
migsnos$ci i przedziatu masy tuszy cieptej. Wykazano, ze w tacznym przyro$cie masy migsa i ttuszczu
ogétem w péttuszy - w wyniku podniesienia masy tuszy cieplej o okoto 5 kg - uzysk migsa byt wysoki,
szczegblnie w klasach od E do O i wynosit odpowiednio 69% w klasie E, 57% w klasie U, 93% w klasie
R i 89% w klasie O. Wskazuje to na duze rezerwy w zakresie odkladania tkanki mig§niowej nawet w
grupie tucznikow o masie tuszy cieptej 85 kg - szczegdlnie w klasach R i O — a tym samym na mozliwosci
efektywnego prowadzenia tuczu do wyzszej masy ubojowej bez obnizenia jako$ci surowca ze wzgledu na
jego otluszczenie.

Stowa kluczowe: tuczniki, masa tuszy cieptej, migsnos$¢, migso i thuszcz ogétem z péttuszy

Wprowadzenie

Problem optymalizacji masy ubojowej, rozpatrywany pod wzgledem ilosciowych
zmian tkanki mig$niowej pozyskiwanej z rozbioru i wykrawania tusz wieprzowych,
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przy jednoczesnym zachowaniu na akceptowanym poziomie stopnia ich ottuszczenia
oraz wysokiej migsnosci, jest zagadnieniem trudnym i zlozonym, determinowanym
przez wiele czynnikéw zaleznych i niezaleznych od producenta [2]. Przyrost tkanki
migsniowej jest $ciSle zwiazany z tempem odkladania biatka oraz tluszczu w ciele w
okresie ontogenezy [3, 12]. W hodowli oraz produkcji trzody chlewnej wskazuje si¢ na
tzw. ,,punkt migsnoséci”’, czyli zakres masy ciata, przy ktérej jest zrownowazony
przyrost masy mig¢sa 1 ttuszczu, a po ktérego przekroczeniu wzajemne proporcje w
dziennym przyroscie masy ciala ulegaja stopniowej zmianie na korzy$¢ tkanki
tluszczowej [8]. Dalszym utrudnieniem — jak wskazuja liczne badania — jest istnienie
ujemnej wspodtzaleznosci pomigdzy masa zywca a stopniem jego umigsnienia [1, 4, 5].
Uwzgledni¢ tez nalezy sprzecznos¢ interesow producenta i przetworcy. Producent chee
zakonczy¢ tucz w czasie mozliwie najkrétszym, aby uzyska¢ maksymalna optacalnosé
produkcji. Z kolei wymagania przetwdrcy koncentruja si¢ na wigkszej masie ubojowe;j
tucznika, aby otrzymac towar o najwyzszej wartosci handlowej [2, 13].

Celem niniejszej pracy bylo okreslenie wplywy masy tuszy cieptej i migsnosSci
wedlug klasyfikacji EUROP na catkowity uzysk oraz procentowy udzial migsa i
thuszczu pozyskanych z rozbioru i wykrawania péttusz wieprzowych.

Material i metody badan

Badania przeprowadzono w marcu 2001 roku, na tuszach 100 tucznikéw
pogtowia masowego, pochodzacych z zaplecza surowcowego (oddalonego o okoto 80
km) jednego z zakladéw migsnych Srodkowo-wschodniej Polski. Uboju zwierzat
dokonywano 2-4 godz. po przebytym transporcie, zgodnie =z przepisami
obowigzujacymi w zakladzie, z wykorzystaniem automatycznego oszatamiania
elektrycznego (250V, 5A, 24 s — system Inarco produkcji holenderskiej) i
wykrwawianiem w pozycji lezacej. Doboru tusz do badan dokonywano bezposrednio
na linii ubojowej wedlug trzech kryteriow: migsno$ci — oszacowanej aparatem
ULTRA-FOM 100, dunskiej firmy SFK-Technology i sklasyfikowanej wedtug
systemu EUROP; masy tuszy cieplej — w zakresie 75,0-80,0 kg i 80,1-85,0 kg w
obrebie kazdej z klas EUROP, ktéra ustalano na kolejkowej wadze elektronicznej z
doktadnos$cia do 100 g; pici — uwzgledniajac jednakowy udziat loszek i wieprzkéw
w obrgbie kazdej klasy migsnosci i przedzialu masy tuszy cieptej, w celu
wyeliminowania dodatkowego czynnika, majacego wplyw gléwnie na zawarto$¢ migsa
w tuszy i jej sktad morfologiczny.
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Po 24-godzinnym chiodzeniu w temp. 2-4°C, prawe péttusze dzielono zgodnie z
przepisami PN-86A/82002 [10], wyodrgbniajac nastgpujace czgsci zasadnicze:
karkéwke, schab, szynke, topatke, boczek, zeberka, stoning, biodréwke, podgardle,
pachwing, golonke (przednia i tylna), noge (przednia i tylna), glowe oraz ogon.

Wykrawanie czg¢$ci zasadniczych (karkéwka, schab, szynka, topatka, biodréwka,
podgardle, pachwina, boczek, zeberka, golonka przednia i tylna) prowadzono zgodnie
z przepisami PN-A-82014 [9], wyodrgbniajac migso klasy I (chude, nie$ciggniste), 11
(ttuste), III (Sciggniste) i IV (migso krwawe, gruczoly i $ciggna), elementy kulinarne
(karczek 1 poledwicg), ttuszcz, skore 1 kosci.

Masg czgSci zasadniczych z rozbioru elementéw kulinarnych z wykrawania
(poledwica 1 karczek), a takze tkanek dysekcyjnych z péttuszy (mase migsa
przerobowego klas I do IV, tluszczu, skory i kosci) ustalano na wadze elektronicznej z
doktadno$cia do 5 g, za$ ich procentowy udziat obliczano w stosunku do masy
wychtodzonej péttuszy prawe;.

Mase¢ migsa ogdétem wyliczano, sumujac mas¢ migsa klasy I, II, IIT i IV,
poledwicy i karczku, pochodzacych z rozbioru oraz wykrawania nastgpujacych czegsci
zasadniczych: karkéwki (karczek, migso klasy II 1 III), schabu (poledwica, migso klasy
[1i1II), szynki (migso klasy L, II, III i IV), biodréwki (migso klasy I, II, III i IV), topatki
(migso klasy I, II, IIT i IV), golonek przedniej i tylnej (migso klasy III i IV), podgardla
(migso klasy II i IV), pachwiny (migso klasy II i IV) i boczku (migso klasy II i III).
Masg tluszczu ogétem wyliczano sumujac stoning i tluszcz pozyskany z rozbioru i
wykrawania wyzej wymienionych czgsci zasadniczych.

Wyniki opracowano statystycznie, za pomoca programu Statistica 5,1 PL, z
zastosowaniem dwuczynnikowej analizy wariancji w uktadzie ortogonalnym [11], z
uwzglednieniem efektu nastgpujacych czynnikéw:

— zawarto$ci migsa w tuszy (wyrazonej klasa systemu klasyfikacji EUROP);
— masy tuszy cieptej (przedstawionej w postaci przedziatéw masy tuszy cieptej —

75,0-80,0 kg, 80,1-85,0 kg);
oraz ich interakcji zgodnie z modelem liniowym:

yi=MW+a;+ b+ ab; + ey

gdzie: W — warto$¢ Srednia ogdlna; a; — efekt migsnosci, i = 1, 2, 3, 4, 5; b; — efekt masy
tuszy cieplej, j = 1, 2; ab; — interakcja migsnos¢ x masa tuszy cieplej; e;; — btad
losowy.

Istotno$¢ réznic migdzy warto$ciami $rednimi weryfikowano testem Tukey’a [7].

Wiyniki i dyskusja

Przeprowadzona dwuczynnikowa analiza wariancji w uktadzie ortogonalnym
wykazata wptyw stopnia umig¢$nienia na catkowity uzysk masy oraz procentowy udziat
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w pottuszy migsa i tkanki ttuszczowej ogétem pozyskanych z rozbioru i wykrawania
tusz wieprzowych (tab. 1). Wykazano oddziatywanie drugiego czynnika badawczego,
tj. masy tuszy cieptej, jedynie na mas¢ migsa i thuszczu (tab. 1). Nie odnotowano
wspoéldziatania pomigdzy masa tuszy cieplej oraz stopniem umigsnienia i ich wptywu
na analizowane cechy (tab. 1).

Wzrostowi stopnia umig$nienia tucznikdéw, niezaleznie od masy ich tuszy cieplej,
towarzyszyla prawidtowa tendencja zmian iloSciowych tkanki mig$niowej, ktdéra
wyrazita si¢ w postaci najwyzszego uzysku i procentowego udzialu masy migsa w
péttuszy ogdétem przy jednoczesnie najmniejszej ilosci tkanki tluszczowej,
pozyskanych z rozbioru i wykrawania tusz najbardziej migsnych tucznikéw
zaliczonych do klasy E (tab. 2). Uzysk masy migsa z péttusz klasy E statystycznie
istotnie przekraczat warto$¢ uzysku kolejno w klasach R, O i P. Odwrotna tendencje
odnotowano dokonujac analizy uzysku ttuszczu ogétem. Tusze klas E i U stanowity
grupg jednorodng w zakresie uzysku masy migsa, jak i thuszczu ogétem (tab. 2). Tusze
klasy E w poréwnaniu z tuszami klasy P charakteryzowaly si¢ wyzszym az o 10%
udzialem masy migsa ogétem w péttuszy (3,66 kg) przy nizszej o 12,5% (5,02 kg)
masie tkanki ttuszczowej (tab. 2). Tusze klas U i R niezaleznie od masy tuszy cieplej
stanowity jednorodna statystycznie grupe w zakresie procentowego udziatu migsa i

tluszczu pozyskanego ogétem w péttuszy (tab. 2).
Tabela 1

Wyniki statystyczne oddziatywania badanych czynnikéw tj. stopnia umig$nienia (wg systemu klasyfikacji
EUROP) oraz masy tuszy cieplej na uzysk oraz procentowy udziat w péttuszy migsa i thuszczu ogétem
pozyskanych z rozbioru i wykrawania.

Statistical results of the effect of the factors under investigation, i.e. degree of muscling (according to the
EUROP carcass grading system) and hot carcass weight on the gain and per cent content of meat and fat
in total in half-carcass, and the meat and fat were produced by cutting and trimming carcasses.

Oddziatywanie / The effect of
klasy masy tuszy klasy masy tuszy
Cecha EUROP cieplej interakcja EUROP cieplej interakcja
Trait EUROP | hot carcass | interaction EUROP hot carcass | interaction
Class weight Class weight
Uzysk [kg] / Gain [kg] Udziat [%] / Percentage share [%]
Migso ogélerTl s s NS o NS NS
Total meat gain
Ttuszcz ogétem
Total fat gain

Objasnienia:/Explanatory notes:
** réznice statystycznie istotne przy p < 0,01, * réznice statystycznie istotne przy p < 0,05, NS - r6znice
statystycznie nieistotne;
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** - statistically significant differences at p < 0,01, * - statistically significant differences at p < 0,05, NS
—statistically non-significant differences;

Podniesienie przedzialu masy tuszy cieptej z 75,0-80,0 kg do 80,1-85,0 kg
prowadzito do statystycznie istotnego wzrostu masy migsa ogétem o 1,60° kg oraz
thiszczu o ok. 0,70 kg (tab. 2, rys. 1). Przytoczone bezwzgledne zmiany ilosciowe [w
kg] nie znalazty potwierdzenia w procentowym ich udziale w péttuszy (tab. 2).

Tabela 2

Uzysk [kg] oraz procentowy udzial migsa i thuszczu ogdétem w zaleznosci od stopnia umig$nienia oraz
masy tuszy ciepte;j.

The gain and per-cent content of meat and fat in total depending on the degree of muscling and hot carcass
mass.

Masa tuszy cieptej | Wartos¢
Klasa EUROP / EUROP Class . . .
Hot carcass weight | $rednia
Cecha
Trait - U R o P 75— 80.1- | Mean
80 kg 85kg value
n=20 n=20 n=20 N=20 n=20 =50 0=50 n=100
Uzysk miesa ke 23,82C | 22,99BC | 22,30B | 21,16AB | 20,16A | 21,28A | 22,89B 22,09
ogbtem +1,22 +1,27 +1,51 +1,29 +1,24 +1,64 +1,66 +1,83
Total meat % 61,02D | 58,96C | 57,49C | 54,15B | 5091A | 56,45 56,56 56,50
gain ’ 12,04 +2.21 +2,75 +1,74 +2.81 +4.,45 +4,12 +4,27
4,89A | 587AB | 6,31B 7,72C 991D | 6,56a 7,32b 6,94
Ttuszcz kg
ogélem +0,85 +1,21 +0,95 +0,75 +1,64 +1,94 +2,15 +2,07
12,53A | 15,01B | 16,30B | 19,79C | 24,98D | 17,38 18,06 17,72
Total fat %
+2,12 +2,88 +2.51 +1,89 +3,73 +5,05 +5,15 +5,09

Objasnienia: / Explanatory notes:

Wyniki przedstawiono w tabeli w postaci wartosci srednich i odchylen standardowych; warto$ci $rednie
oznaczone w wierszach literami A, B, C, D rézniq si¢ statystycznie istotnie przy p < 0,01; wartosci
$rednie oznaczone w wierszach literami a, b r6znig si¢ statystycznie istotnie przy p < 0,05;

The results in the Table are shown in the form mean values and standard deviations; the means denoted by
the letters A, B, C, and D differ statistically significantly at p < 0.01; the means denoted by the letters a
and b differ statistically significantly at at p < 0.05

Na rys. 1.1 2. przedstawiono wptyw oddzialywania masy tuszy cieptej na uzysk
masy migsa i tluszczu ogdétem w obrebie poszczegélnych klas systemu klasyfikacji
EUROP. Dane w obrebie klas migsnosci E do P jednoznacznie wskazuja, ze wraz ze
zmniejszeniem migsnosci, na statystycznie istotny (p < 0,01) wzrost masy migsa
odpowiednio: z 1,35 kg w klasie E do 2,05 kg w klasie O (rys. 1). W wyniku
podniesienia masy tuszy cieptej o okolo 5 kg, w tacznym przyro$cie masy migsa
i thuszczu ogétem w pottuszy uzysk migsa byl bardzo wysoki we wszystkich klasach



UZYSK I PROCENTOWY UDZIAL MASY MIESA 1 TEUSZCZU OGOLEM... 259

EUROP za wyjatkiem klasy P, w ktérej stwierdzono przewagg przyrostu tkanki
tluszczowej nad migsniowa (odpowiednio 69% w klasie E, 57% w klasie U, 93% w
klasie R, 89% w klasie O i 41% w klasie P) (rys. 3). Najmniejszy przyrost migsa
og6tem, na poziomie 1,11" kg, oraz najwigkszy przyrost tkanki thuszczowej (1,58 kg),
po podniesienia masy tuszy cieptej o okoto 5 kg, odnotowano wérdd tusz klasy P (rys.
1 i 2). Otrzymane rezultaty wskazuja na ograniczone mozliwo$ci metaboliczne w
dziennym odktadaniu biatka w ciele $win poglowia masowego wraz ze wzrostem ich
umig$nienia od klasy O do E. Oddzielne zagadnienie stanowi grupa klasy P — o niskim
potencjale genetycznym w zakresie umig¢snienia — ktéra w strukturze skupu stanowi
niewielki odsetek i pochodzi raczej z gospodarstw utrzymujacych stada $win o
nieznanym pochodzeniu. Wyjasnia to przewage odktadania tkanki tluszczowej nad
odktadaniem tkanki migsniowej (1,58 kg wobec 1,11° kg) (rys. 1 2).
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Rys. 1. Uzysk oraz przyrost masy migsa ogétem w wyniku podniesienia masy tuszy cieptej z 75,0 - 80,0
kg do 80,1 - 85,0 kg w obrgbie poszczegdlnych klas migsnosci wedtug systemu klasyfikacji
EUROP.

Fig. 1. The gain of and the increase in the total meat as the result of raising the hot carcass weight from
75.0-80.0 kg to 80.1-85.0 kg, within individual Classes of Leanness under the EUROP carcass
grading system.

Objasnienia:/Explanatory notes:

*% - roznice statystycznie istotne przy p < 0,01, * réznice statystycznie istotne przy p < 0,05 / ** -

statistically significant differences at p <0.01, * - statistically significant differences at p < 0.05;

W ocenianym materiale pogtowia masowego tucznikéw, niezaleznie od stopnia
ich umigénienia (klasy migsnosci od E do O), istnieja duze rezerwy w zakresie
odktadania migsa przy wyzszej masie ciata tucznikéw przekraczajacej 100 kg,
szczegOlnie w klasach R i1 O (rys. 1, 2 i 3), ktére — wedtug danych Instytutu Przemystu
Migsnego i Ttuszczowego z 2002 roku — stanowily okoto 45% skupowanego surowca
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rzeznego w Polsce [6]. Dowodzi to o mozliwos$ci efektywnego prowadzenia tuczu do
wyzszej masy ubojowej tj. do okoto 110 kg (85 kg masy tuszy cieptej) bez obnizenia
jakosci surowca ze wzgledu na jego otluszczenie.

Udzial migsa ogélem w poéttuszy zwigkszat si¢ proporcjonalnie do stopnia
umigsnienia tusz od 50% w klasie P do 61% w klasie E, zas$ udziat thuszczu dwukrotnie
malat od 24% w klasie P do 12% w klasie E (tab. 2). Niski udzial ttuszczu wsrdd
tucznikéw wysokomigsnych dowodzi powaznych zmian w genotypie zwierzat oraz
wskazuje na ogromny postgp ukierunkowany na zwigkszenie potencjalnych
mozliwosci metabolicznych $win w zakresie odktadania tkanki mig$niowej w
pbézniejszym okresie tuczu. Wskazuje to na przesunigcie punktu migsnosci do wyzszej
masy, wedlug badan witasnych do 85 kg z prawdopodobienstwem przesunigcia nawet
do 90 kg masy tuszy cieplej [14]. Umozliwia to zakonczenie tuczu przy wyzszej masie
i pozyskiwanie wysokowarto$ciowego surowca rzeznego, charakteryzujacego si¢
niskim stopniem otluszczenia. Jak wskazuja przeprowadzone badania produkcja taka
jest efektywna ze wzgledu na wyrazng przewage przyrostu tkanki migsniowej, ktéra
wynosi $rednio 68% w ogdlnym przyroscie migsa i thuszczu w péttuszy niezaleznie od
klasy EUROP (rys. 3). Szczegdlnie duze rezerwy zwigkszenia masy tuszy wystepuja
wsréd wspomnianych tucznikéw klas R i O, bowiem udziat migsa w ogdlnym
przyroscie masy migsa i thuszczu ogétem przekroczyt odpowiednio 93 1 89% (rys. 3).
Uzyskane rezultaty dowodza tym samym o przesunigciu punktu migsnosci, a wigc
efektywnego tuczu przynajmniej do 85 kg masy tuszy cieptej tj. do okoto 110 kg masy
ubojowej produkowanych aktualnie tucznikdéw w ocenianym zapleczu surowcowym
(tab. 2, rys. 1, 2, 3).
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Rys. 2. Uzysk oraz przyrost masy tluszczu ogétem w wyniku podniesienia masy tuszy cieptej z 75,0—
80,0kg do 80,1-85,0 kg w obrgbie poszczegdlnych klas migsnosci wedtug systemu klasyfikacji
EUROP.

Fig. 2. The gain of and the increase in the total fat as the result of raising the hot carcass weight from
75.0-80.0 kg to 80.1-85.0 kg, within individual Classes of Leanness under the EUROP carcass
grading system.

Objasnienia: / Explanatory notes:

* réznice statystycznie istotne przy p < 0,05; /** - statistically significant differences at p < 0,05;

Opisane zjawisko przewagi przyrostu masy mig¢sa nad przyrostem masy ttuszczu
w badanym zakresie masy tuszy cieptej od 75,0 do 85,0 kg — potwierdzone
statystycznie na poziomie wysokoistotnym — nie dotyczy grupy tucznikéow klasy P o
niskim potencjale przyrostu masy migsa (na poziomie 40% w ogdélnym przyroscie
masy migsa i thuszczu) w analogicznym okresie tuczu (rys. 1, 2 i 3). Niski odsetek
skupowanego surowca tej grupy na poziomie 2,6% [6] nie upowaznia do konczenia
tuczu przy masie ciata 100 kg z uwagi na powazne straty zaré6wno w przemysle
migsnym, jak i produkcji towarowej. Stwarza to niebezpieczenstwo zaprzepaszczenia
powaznych rezerw w postaci efektywnego odktadania tkanki mig§niowej w
pbézniejszym okresie tuczu tucznikéw o wyzszym potencjale genetycznym.
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Rys. 3. Procentowy przyrost masy migsa w ogélnym przyroscie masy migsa i ttuszczu z rozbioru i
wykrawania, w wyniku podniesienia masy tuszy cieptej o 5 kg (z 75,0-80,0 kg do 80,1-85,0
kg), w zaleznos$ci od klasy migsnosci EUROP.

Fig.3. The per-cent increase in the meat weight within the total increase in meat weight and fat
produced by cutting and trimming carcass, resulting from the 5.0 kg raise in hot carcass weight
(from 75-80 kg to 80.1-85 kg) depending in the Class of Leanness under the EUROP carcass
grading system.

Stwierdzone w niniejszej pracy w obrebie klas O i R najwyzsze warto$ci
przyrostu masy migsa ogétem ze wzgledu na podniesienie masy tuszy cieptej o 5 kg
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(odpowiednio 2,05 i 1,89 kg) wskazuja, ze dokonujac uboju tucznikéw cigzszych
(mtc  80,1-85,0kg), charakteryzujacych si¢ jednocze$nie nizszym stopniem
umigsnienia, mozliwy jest wzrost ilosciowy tkanki mig$niowej zblizony do iloSci
migsa pozyskanego od najbardziej umig$nionych zwierzat klasy E, lecz ubijanych przy
nizszej masie ciata (rys. 1), przy niezmienionym — niepotwierdzonym statystycznie —
ilosciowym wzroscie tkanki thuszczowej (odp. 0,26"°kg i 0,15™kg w klasach O i R)
(rys. 2).

Whioski

1. Wykazano wysoko istotny statystycznie wpltyw stopnia umig$nienia na wzrost
ilosciowy masy migsa oraz jego udzial ogétem w péttuszy przy jednoczesnie
odnotowanym zmniejszeniu stopnia otluszczenia tusz, wyrazonym w postaci
ogo6lnej masy tkanki tluszczowej pozyskanej z rozbioru i wykrawania poéttusz
wieprzowych. Udzial migsa ogétem w poéituszy rést proporcjonalnie do
umigsnienia tusz od 50% w klasie P do 61% w klasie E, za$ ttuszczu dwukrotnie
malat od 24% w klasie P do 12% w klasie E.

2. Niski udziat thuszczu wsréd tucznikow wysokomigsnych dowodzi powaznych
zmian w genotypie zwierzat oraz wskazuje na ogromny postep ukierunkowany na
zwigkszenie potencjalnych mozliwosci metabolicznych $win w  zakresie
odktadania tkanki migSniowej w pézniejszym okresie tuczu.

3. Podniesienie masy tuszy cieptej o okoto 5 kg (niezaleznie od stopnia umig$nienia
tusz) spowodowato dwukrotnie wyzszy, statystycznie istotny wzrost masy migsa
ogoétem (o okoto 1,60 kg), w poréwnaniu ze wzrostem ilosciowym tkanki
thuszczowej (o okoto 0,70° kg), przy jednoczesnym braku potwierdzonych
statystycznie zmian w ich procentowym udziale.

4. Uzyskane wyniki przeprowadzonych badan wskazuja na stuszno$¢ produkeii,
preferowania i premiowania przez przemyst migsny tusz wieprzowych o masie 80,1—
85,0 kg, ze wzgledu na stwierdzong wyrazng przewage przyrostu tkanki migsniowe;j
w 0g6lnym przyroécie masy migsa i ttuszczu w péttuszy (68%) niezaleznie od klasy
EUROP. Szczegdlnie duze rezerwy zwigkszenia masy tuszy z 75,0-80,0 kg do 80,1—
85,0 kg wystepuja wsrdd tucznikéw klas R i O (stanowiacych ok. 45% w strukturze
skupowanego materialu rzeznego w Polsce), bowiem udzial migsa w ogdlnym
przyroscie masy migsa i ttuszczu ogétem w tym okresie przekracza 93 i 89%.
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THE GAIN AND PER CENT CONTENT OF THE MEAT WEIGHT AND FAT IN TOTAL,
IN HALF-CARCASSES PRODUCED BY CUTTING AND TRIMMING PORK CARCASSES
DIFFERENTIATED BY HOT CARCASS WEIGHT AND CLASS OF LEANNESS
UNDER THE EUROP CARCASS GRADING SYSTEM

Summary

The objective of this study was to determine the effect of hot carcass weight and leanness according to
the ‘EUROP’ carcass grading system on the gain of primal cuts obtained from the cutting of carcasses.
The investigations were performed in March 2001, on 100 fatteners from the mass population, and
originating from a raw meat facility belonging to one meat plant located in central-eastern Poland. The
carcasses were selected directly on the slaughter line according to the three criteria: leanness assessed
using an ‘ULTRA FOM 100’ apparatus manufactured by the Danish company ‘SFK-Technology’, and
classified according to the ‘EUROP’ carcass grading system; hot carcass weight ranging from 75.0 to 80.0
kg, as well as from 80.1 to 85.0 kg within each of the ‘EUROP’ grading classes; and gender — from the
point of view of the equal number of boars and gilts within each leanness class, as well as within each
range of hot carcass weight. It was proved that as the result of raising the hot carcass weight by about 5.0
kg, there was a high gain of meat within the summary increase in meat weight and fat in total in half-
carcass, and that this high gain was particularly clear in Classes from E to O; its level was, respectively:
69% in Class E; 57% in Class U; 93% in Class R; and 89% in Class O. This fact is evidence that there are
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high reserves referring to the meat tissue deposition process, even in the group of fatteners showing a hot
carcass weight of 85 kg, especially in Classes R and O under the EUROP; thus, it is possible to
effectively manage and run the process of fattening animals in order to achieve a higher dead weight
without decreasing the raw meat quality owing to its adiposity.

Key words: fatteners, hot carcass weight, leanness, meat and fat in total from half-carcass



