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Streszczenie

Celem pracy byla ocena sktadu tuszek i jakosci migsa 16-tygodniowych kogutow i kur bazantow rzez-
nych (Phasianus colchicus colchicus) odchowywanych w systemie intensywnym. Badaniami objg¢to 80
bazantow zwyczajnych, ktore przez caty okres doswiadczenia przebywaly w pomieszczeniu zamknietym.
Ptaki zywiono ad libitum przemystowymi petnoporcjowymi mieszankami paszowymi dla bazantéw rzez-
nych zgodnie z zaleceniami hodowlanymi. Po 16 tygodniach odchowu wybrano do uboju po 16 samcéw i
16 samic o masie ciata zblizonej do $redniej dla danej plci. W wieku 16 tygodni samce cechowaly si¢
istotnie (p < 0,01) wigksza: masg ciata (1251,4 g), masg tuszki patroszonej z szyja (870,9 g) i masa podro-
boéw (46,7 g) w poréwnaniu z samicami (odpowiednio: 903,7, 628,9 i 37,9 g). Wydajno$¢ rzezna 16-
tygodniowych samcow i samic bazancich byla taka sama i wynosita 69,6 %. Odsetek mig$ni nég w patro-
szonej tuszce samcow byt istotnie (p < 0,05) wigkszy (25,2 %) niz samic (23,7 %). Ple¢ ptakoéw nie miata
istotnego wptywu na wartosci pH;s i zmienne barwy L*, a* i b*, a takze na profil kwasow tluszczowych
i udziat Na, K, Zn, Mg, Ca i Fe w mig$niach piersiowych i migéniach nég bazantéw zwyczajnych w wieku
16 tygodni. Udziat kwasow thuszczowych nienasyconych (UFA) w lipidach mig$ni ocenianych ptakow byt
wigkszy niz kwasow nasyconych (SFA). Migsnie piersiowe zawieraly wigcej kwasow UFA niz migs$nie
nog.

Stowa kluczowe: bazant, sktad tuszki, pH, barwa migsa, kwasy tluszczowe

Wprowadzenie

Wazrost zainteresowania zywnoscig o wysokiej jako$ci sprawia, ze czesciej zwraca
si¢ uwagge na migso bazantow. Migso tych ptakow ma cenne walory smakowe. Charak-
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teryzuje si¢ wysoka warto$cig odzywcza, wynikajaca z duzej zawartosci biatka i mate;j
ilosci thuszczu. W porownaniu z migsem kurczat brojlerow, kaczek czy gesi, zawiera
znacznie wigcej jednonienasyconych kwasow tluszczowych [5]. Migénie piersiowe
bazantow zawierajg 29 + 47,9 mg cholesterolu/100 g, natomiast migsnie nog — 67 +
71,3 mg/100 g [7, 23]. Zblizong zawarto$¢ cholesterolu majg migsnie piersiowe (35,9 +
43,1 mg/100 g) i migsnie nog (50,9 ~ 76,1 mg/100 g) kurczat brojlerow [20, 21]. Wy-
soki poziom witamin Bg, B, oraz niacyny w migsie bazantow, stanowigcy odpowied-
nio 37, 14 i ponad 40 % dziennego zapotrzebowania cztowieka [27], a takze dos¢ duza
zawarto$¢ selenu i fosforu sprawiajg, ze migso tych ptakoéw stanowi cenny artykut spo-
zywezy, ktory moze konkurowaé z migsem kurczat, gesi czy kaczek [26].

Pod wzgledem struktury wtokien migsénie piersiowe bazantow najbardziej zblizo-
ne sg do migéni kur perlic. Udziat wtokien biatych w migéniu piersiowym powierz-
chownym bazantow wynosi 68 %, a kur perlic — 76 %. Pozostale wtdkna to widkna
czerwone. Migsien pectoralis major kurczat brojleréw i kur niosek charakteryzuje sig¢
wigksza zawarto$cig wlokien biatych (po 96 %), natomiast gesi 1 przepiorek — znacznie
mniejszg (odpowiednio: 171 13 %). W migsniach ndg bazantow wtokna biate stanowig
43 % og6tu wiokien miesniowych, kurczat brojleréw — 56 %, kur niosek — 62 %, gesi —
52 %, przepiorek — 55 %, kur perlic — 54 %. Mig$nie piersiowe bazantow maja delikat-
ng strukturg widkien — Srednica widkien biatych (72,7 um) i czerwonych (47,5 um) jest
zblizona do s$rednicy wiokien kurczat brojleréw (biate — 68,2 um, czerwone —
48,1 um). Wigksza $rednice wiokien ma migsien piersiowy powierzchowny kur perlic
(wtokna biate — 83,6 um, czerwone 51,0 um), a mniejsza — gesi i przepiorek (odpo-
wiednio: 57,1 127,0 um oraz 47,0 1 23,0 um) [14].

Odczyn migéni piersiowych bazantow townych mierzony 15 min od uboju (5,70 +
5.84) jest zblizony do pH;;s filetow piersiowych przepiorek (5,92 + 5,98) i kaczek (5,92
+ 6,00), a mniejszy niz kurczat brojlerow (6,16 + 6,26), indykow (6,47) i gesi (6,12 +
6,33). Duza role w ksztattowaniu wielkosci pH;s migs$ni piersiowych wymienionych
trzech pierwszych gatunkow ptakow uzytkowych odgrywaja jednak: ich duza podat-
no$¢ na stres 1 plochliwosé¢. Kijowski [15] podaje, ze im wigksza jest warto$¢ pH, tym
ciemniejsza barwa migsa i na odwrot. Pochodzenie ptakéw (gatunek, rasa, rod) jest
jednym z wazniejszych czynnikow wplywajacych na warto$ci zmiennych barwy L*
(jasnos¢ barwy), a* (natgzenie barwy czerwonej) i b* (natgzenie barwy zoéttej). Pod-
czas oceny instrumentalnej wykazano, ze migsnie piersiowe bazantdw townych cechu-
je jasniejsza barwa (L* = 51,4 = 52,1) niz mi¢$nie pozyskane z piersi kaczek (L* =
37,9 =+ 39,1) czy gesi (L* = 38,5), natomiast ciemniejsza — niz mi¢$nie kurczat brojle-
row (L* = 57,1). Pod wzgledem nat¢zenia barwy czerwonej mig¢snie piersiowe bazan-
tow (a* = 16,0 + 18,8) sg zblizone do migsni kaczek (a* = 17,3 + 18,8), gesi (a* =
17,0) i przepiorek (a* = 13,1 + 16,0), a znacznie przewyzszajg mi¢$nie kurczat (a* =
1,7) i indykoéw (a* = 5,49). Poziom wysycenia barwg z6ttg filetow piersiowych bazan-
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tow (b* = 4,8 + 7,0) jest podobny jak migéni kaczek (b* = 6,2 + 7,3) 1 kurczat (b* =
5,2), natomiast wigkszy niz filetoéw indykow (bliskie 0) i gesi (b* = 3,8) [2, &, 11, 17,
33].

Bazanty charakteryzuje wysoka wydajno$¢ rzezna (70,4 +~ 73,4 %), zblizona do
kurczat brojlerow (70,5 + 73,3 %) [9, 17, 18, 22]. Pod wzgledem wydajnosci rzeznej
ustepuja jedynie mlodym indykom rzeznym (78 + 84 %), przewyzszajac kaczki brojle-
ry (67,0 %) i mtode ggsi rzezne (63,5 %) [13].

Mimo duzej wartosci odzywcezej 1 dietetycznej, migso bazancie ciggle pozostaje
produktem niszowym. Wynika to gtéwnie ze stosunkowo wysokiej ceny tuszek bazan-
cich (w 2014 r. tuszka o masie 600 ~ 800 g kosztowata od 22 do 35 zt), ktéra obok
smaku 1 wartosci odzywczej uwazana jest za najwazniejszy czynnik determinujacy
zakup produktu zywnosciowego [28]. Czynnikami ograniczajacymi produkcje i popyt
na mig¢so bazancie w kraju sa takze m.in. sezonowos$¢ produkcji bazantéw rzeznych,
nieliczne grono przedsi¢biorstw zajmujacych si¢ pozyskiwaniem i przetworstwem
dziczyzny, w tym mig¢sa bazanciego [34].

Mtode bazanty rzezne ubijane sg zazwyczaj w wieku 12 + 20 tygodni, kiedy waza
ok. 1 kg i odznaczaja si¢ pelnym upierzeniem. Spetnienie obu tych warunkoéw uzalez-
nione jest od wielu czynnikéw, z ktorych do najwazniejszych, obok wieku, zalicza sig:
gatunek, pte¢, zastosowany sposob zywienia i utrzymania ptakow [27].

Celem niniejszej pracy byla ocena jakosci migsa i tuszek 16-tygodniowych bazan-
tow zwyczajnych utrzymywanych systemem intensywnym w zalezno$ci od pici pta-
kow.

Material i metody badan

Materiat doswiadczalny stanowito 80 bazantow zwyczajnych (Phasianus colchi-
cus colchicus). Ptaki przebywaly do 16. tygodnia zycia w budynku zamknigtym, w 4
kojcach o powierzchni 12 m* kazdy (po 20 sztuk w jednym kojcu). Przez pierwsze 4
tygodnie stosowano promienniki podczerwieni. Bazanty zywiono do woli przemysto-
wymi petnoporcjowymi mieszankami paszowymi dla bazantéw rzeznych, stosujac do
4. tygodnia zycia wiacznie mieszanki zawierajace 26,5 % biatka ogdlnego i 11,8 MJ
EM, a w okresie od 5. do 9. tygodnia wiacznie odpowiednio: 19,0 % biatka ogélnego
112,3 MJ EM w 1 kg paszy. Od 10. do 16. tygodnia zycia podawano ptakom mieszan-
ke paszowa o zawarto$ci 18,0 % biatka ogolnego i 11,5 MJ EM. W wieku 16 tygodni
bazanty wazono indywidualnie na wadze elektronicznej WGJ-R do wazenia drobiu
(Jotafan, Krakoéw, Polska) z doktadno$cig do 1 g. Badania wykonywano za zgoda Lo-
kalnej Komisji Etycznej ds. Doswiadczen na Zwierzetach nr 0127 (uchwata nr
27/2012).

Po zwazeniu ptakow wybrano do uboju 16 samcow i 16 samic o masie ciata zbli-
zonej do warto$ci $redniej dla danej plci. Ple¢ ptakdéw okreslano na podstawie réznic
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w barwie upierzenia. Podczas patroszenia bazantdéw wyodrebniano m.in. jadalne po-
droby, tj. serce, watrobe i1 zotagdek migsniowy. Tuszki patroszone z szyjg i jadalne po-
droby schtadzano w temp. 4 °C przez 18 h. Schtodzone tuszki poddawano rozbiorowi.
Dysekcje wykonywano wedlug zalecen Zioteckiego i Doruchowskiego [35]. Z kazdej
tuszki wydzielano, a nastgpnie wazono na wadze elektronicznej Medicat 5/12 (Medi-
cat. Zurich, Szwajcaria) z doktadnoscig do 0,1 g: szyje¢ bez skory, skrzydta ze skora,
migsnie piersiowe, migsnie nog, thuszcz sadetkowy, skore z thuszczem podskornym
i pozostatosci tuszki. Na tej samej wadze okreslano rowniez mas¢ podrobow, tj. taczng
mas¢ serca, watroby i zotadka migsniowego. Po zwazeniu elementéw tuszki okre§lano
ich udziat [%] w masie tuszki patroszonej z szyja.

Przed rozbiorem tuszki, 15 min od uboju ptakéw oznaczano pH migsni piersio-
wych 1 mi¢$ni noég. Pomiary pH;s mi¢$ni wykonywano za pomocg pH-metru pH-Star
CPU, wyposazonego w zespolong szklang elektrod¢ do badania pH migsa (Ingenier-
burno R. Matthéus, Nobitz, Niemcy). Elektrode umieszczano pod katem 45 ° w poto-
wie grubosci migsnia. Wartosci pH odczytywano na wyswietlaczu elektronicznym
z doktadnoscig do 0,01 [29]. Za pomoca fotokolorymetru CR310 firmy Minolta (Koni-
ca Minolta, Japonia) okre§lano parametry barwy L*, a* i b* na wewng¢trznej po-
wierzchni surowych migéni piersiowych i ndég 16-tygodniowych bazantow, 24 h od
uboju. Stosowano iluminacj¢ szerokokatowa, geometria 0° kat projekcji, obszar pomia-
rowy o $rednicy 50 mm, zrodlo swiatta Dgs. Miernik kalibrowano przy uzyciu biatej
ptytki wzorcowej CR310 o danych kalibracyjnych Y = 92,80, x =0,31751y =0,3333.

W pobranych po dysekcji probkach migsni piersiowych i migéni né6g oznaczano
sktad i struktur¢ kwasow thuszczowych we frakcji lipidowej oraz zawarto$¢ niektorych
sktadnikow mineralnych. Analize sktadu kwasow tluszczowych wykonywano metodg
chromatograficzng po przeprowadzeniu ich w estry metylowe, przy uzyciu chromato-
grafu gazowego firmy Varian 3800 GC, wyposazonego w detektor FID. Zastosowano
kolumne Supercowax o dtugosci 30 m, temperatura detektora wynosita 250 °C, a do-
zownika — 230 °C. Do identyfikacji estrow metylowych wykorzystano wzorce Supelco
PUFA-2 Animal Source oraz Supelco 37 component FAME MIX. Zawarto$¢ sktadni-
kéw mineralnych oznaczano zgodnie z PN-EN 14084:2003 [30] i PN-EN 15505:2008
[31]. W celu oznaczenia zawartosci Na, K, Zn, Mg, Ca, i Fe probki poddawano liofili-
zacji 1 mineralizacji na mokro w mineralizatorze mikrofalowym Ethos Plus (Milestone,
Sorisole, Wlochy). Analizg prob wykonywano technika ptomieniowej absorpcyjnej
spektrometrii atomowej (FAAS) w aparacie Solaar 969, firmy Unicam (Thermo Elec-
tron Corporation, USA).

Uzyskane wyniki poddano analizie statystycznej przy uzyciu programu kompute-
rowego SAS [32]. Istotno$¢ roznic miedzy wartosciami Srednimi weryfikowano testem
Tukeya (p < 0,051 p <0,01).
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Wyniki i dyskusja

W tab. 1. zestawiono dane dotyczace masy ciala, wydajnosci rzeznej i sktadu
tuszki 16-tygodniowych bazantow zwyczajnych. Samce, w poréwnaniu z samicami,
charakteryzowaty si¢ istotnie (p < 0,01) wigksza $rednig masg ciata przed ubojem
(1251,4 g) 1 masa tuszki (870,9 g). Uzyskane wartosci obu omawianych cech byty
wigksze niz w ocenie Biesiady-Drzazgi i wsp. [2], przeprowadzonej na bazantach tow-
nych odchowanych w systemie wolierowym i zywionych w koncowym okresie od-
chowu paszami gospodarskimi.

Tabela 1. Masa ciata, wydajnos¢ rzezna i sktad tuszki 16-tygodniowych bazantow, w zaleznosci od ich
plci

Table 1.  Body weight, dressing percentage, and carcass composition of 16-week-old pheasants depend-
ing on their sex

. ) . Samce / Males Samice / Females
Masa tuszki i elementdéw tuszki - -~
. (n=16) (n=16)
Weight of carcass and carcass elements — —
X s/ SD X s/SD
Masa ciata przed ubojem
P Jemlg] 1251,4% 19,9 903,78 18,8

Body weight before slaughter [g]
Masa tuszki [g] / Carcass weight [g] 870,9* 9,2 628,98 243
Wydajnos¢ rzezna [%]

Dressing percentage [%] 69.6 22 69.6 1.3

Szyja [%] / Neck [%] 4,6 0,4 43 0,3

Skrzydta [%] / Wings [%] 11,0 0,8 11,7 0,7
TS 5

Migsnie piersiowe [%] 33.1 1.6 317 11

Breast muscles [%]
Migénie nog [%] / Leg muscles [%] 25,2% 0,8 23,7° 1,1
Skora z thuszezem podskornym [%]

. 6,1 1,4 2 1,2
Skin with subcutaneous fat [%] ’
Ttuszez sadetkowy [%]
Abdominal fat [%] 0.2 0.1 0.2 02
- o
Pozostatosci tuszki [%] 19.8 1.6 212 1.1

Carcass leftovers [%]
Podroby [g] / Giblets [g] 46,7% 55 37,98 3,5

Objasnienia / Explanatory notes:

W tabeli przedstawiono wartosci $rednie (X ) + odchylenia standardowe (s) / Table shows mean values
(X)) and standard deviations (SD); a, b (A, B) — wartosci srednie poszczegdlnych cech samcow i samic
oznaczone matymi literami rdznig si¢ statystycznie istotnie przy p < 0,05 (p < 0,01) / mean values of indi-
vidual traits of males and females, denoted using small letters, differ statistically significantly at p < 0.05
(p£0.01).

Jak podajg Gorecki 1 wsp. [10], 16-tygodniowe samce i samice bazantow zwy-
czajnych wazg od 999,8 () do 1349,4 g (3). Wydajno$¢ rzezna badanych ptakow,
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niezaleznie od plci, wynosita 69,6 % 1 byla mniejsza niz bazantdow ocenianych we
wezesniejszych eksperymentach [1, 18, 22]. Ci sami autorzy stwierdzili jednak wigk-
sze warto$ci wydajno$ci rzeznej samcOw niz samic, czego nie stwierdzono w niniej-
szych badaniach. Wykazano wigkszy udzial migsni piersiowych i mig$ni nog w przy-
padku samcow (33,1 1 25,2 %), w pordwnaniu z samicami (odpowiednio: 31,7 i 23,7
%). Udziat szyi w tuszce patroszonej samcoéw byt wiekszy niz w tuszce samic, nato-
miast odsetek skory z thuszczem podskornym i pozostatosci tuszki — na odwrot. Samce
charakteryzowaty si¢ réwniez istotnie (p < 0,01) wicksza masg podrobdw niz samice.
Pod wzgledem zawarto$ci migsni piersiowych i mig$ni ndg oceniane bazanty byly
najbardziej zblizone do mtodych indykéw rzeznych i kurczat brojleréw, przewyzszajac
znaczaco kaczki brojlery i mtode gesi rzezne [6, 17, 18, 19].

Tabela 2. Wtasciwosci fizykochemiczne migéni piersiowych i migsni ndg 16-tygodniowych bazantow,
w zaleznosci od ich ptci

Table 2.  Physical-chemical properties of breast and leg muscles of 16-week-old pheasants depending
on their sex

Symbol Samce / Males Samice / Females
Cecha probki (n=16) (n=16)
Trait Sample _ _
sign X s/SD X s/SD
pH;s MP 591 0,15 591 0,17
pH;s MN 6,50 0,13 6,56 0,15
L* — jasnos¢ barwy MP 50,5 34 49,9 4,1
L* — colour brightness MN 42,9 1,2 43,7 2,1
a* — natezenie barwy czerwonej MP 15,6 0,9 16,5 1,2
a* —red colour intensity MN 17,3 1,2 16,6 0,9
b* — natezenie barwy zoltej MP 5,5 3,1 5,2 33
b* — yellow colour intensity MN 2,1 0,8 2,0 1,5

Objasnienia / Explanatory notes:
MP — mig$nie piersiowe / breast muscles; MN — mig$nie ndg / leg muscles; W tabeli przedstawiono

wartosci $rednie (X ) + odchylenia standardowe (s) / Table shows mean values (X ) and standard devia-
tions (SD).

Nie stwierdzono statystycznie istotnych (p < 0,051 p <0,01) r6znic w odniesieniu
do wiasciwosci fizykochemicznych migsni piersiowych 1 mig$ni ndég migdzy 16-
tygodniowymi samcami i samicami bazantéw (tab. 2). Warto$ci pHs byly wyzsze
w mig$niach nog (& — 6,50; Q — 6,56) niz w mies$niach piersiowych (3'i @ po 5,91), co
zwigzane jest z mniejszg zawartoscig glikogenu w mig¢$niach ndog wykazujacych wigk-
szg aktywnos$¢ ruchowg przed ubojem bazantow. Wedtug Kijowskiego [15] wielko$¢
pHis migsa drobiowego jest dobrym syntetycznym wskaznikiem jego jakosci, pozwala-
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jacym na rozréznienie mig¢sa normalnego od migsa z wada PSE lub DFD. Uzyskane
w badaniach wtasnych wartosci pH migsni byty zblizone do wynikow przedstawionych
przez Kokoszynskiego i wsp. [18]. Z kolei Kuzniacka 1 wsp. [24] wskazujg na warto$¢
pH;s nieprzekraczajaca 5,0 w obu rodzajach migéni. Mig$nie piersiowe, w porownaniu
z mig$niami ndg, charakteryzowaty si¢ jasniejszg barwg (L* = 49,9 + 50,5), ponad
dwukrotnie wigkszym nat¢zeniem barwy zoltej (b* = 5,2 + 5,5), a jednocze$nie mniej-
szym wysyceniem barwy czerwonej (a* = 15,6 + 16,5). Ma to potwierdzenie w bada-
niach innych autoréw [18, 24] i wynika prawdopodobnie z mniejszej zawarto$ci mio-
globiny i stabszego unaczynienia migéni piersiowych niz migsni ndég. Kokoszynski
1 wsp. [18] stwierdzili wicksze warto$ci L*, a* 1 b* mig$ni piersiowych bazantow niz

Tabela 3. Profil kwasoéw tluszczowych lipidow miesni piersiowych i migsni nog 16-tygodniowych ba-
zantow, w zaleznosci od ich ptci
Table 3.  Fatty acid profile of breast and leg muscle lipids of 16-week-old pheasants depending on their

sex
Symbol Samce / Males Samice / Females
Kwasy tiusz.czowe probki (n=16) (n=16)
Fatty acids . — —

Sample sign X s/SD X s/ SD

C14:0 — mirystynowy MP 0,53 0,22 0,58 0,16
Miristic — C14:0 MN 0,72 0,24 0,83 0,23
C16:0 — palmitynowy MP 30,46 2,34 29,60 2,56
Palmitic — C16:0 MN 28,24 3,61 29,80 5,11
C16:1 — palmitooleinowy MP 3,68 2,00 4,59 1,44
Palmitoleic — C16:1 MN 4,46 1,73 5,44 0,91
C17:0 — heptadekanowy MP 0,21 0,04 0,18 0,03
Heptadecanoic — C17:0 MN 0,21 0,04 0,19 0,05
C18:0 — stearynowy MP 6,28 1,92 10,45 2,57
Stearic — C18:0 MN 15,96 6,39 13,21 6,81
C18:1 — oleinowy MP 32,82 4,08 28,96 6,73
Oleic — C18:1 MN 29,53 5,00 30,18 5,52
C18:2 — linolowy MP 22,31 5,21 22,02 8,18
Linoleic — C18:2 MN 16,40 6,77 16,84 6,99
C18:3 — linolenowy MP 1,10 0,42 0,84 0,37
Linolenic — C18:3 MN 0,40 0,31 0,51 0,18
C20:4 — arachidonowy MP 2,61 1,22 2,78 1,73
Arachidonic — C20:4 MN 4,08 2,58 3,00 1,19

Objasnienia / Explanatory notes:

MP — migénie piersiowe / breast muscles; MN — mig$nie nog / leg muscles; W tabeli przedstawiono
wartosci $rednie (X ) + odchylenia standardowe (s) / Table shows mean values (X ) and standard devia-
tions (SD).
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uzyskane w ocenie wlasnej. Migénie piersiowe badanych bazantow cechowalo pHjs
zblizone do odczynu filetow przepidrek i kaczek, oznaczone 15 min od uboju [12, 31].

Tabela 4. Struktura kwasow tluszczowych lipidoéw migsni piersiowych 1 migsni nog 16-tygodniowych
bazantow, w zaleznosci od ich plci
Table 4.  Structure of fatty acids in breast and leg muscle lipids of 16-week-old pheasants depending on

their sex
Symbol Samce / Males Samice / Females
Kwasy tluszczowe probki (n=16) (n=16)
Fatty acids Sample _ _
sign X s/SD X s/SD
Kwasy nasycone [%] MP 37,48 5,14 40,81 9,86
Saturated acids [%] — SFA MN 45,13 2,53 44,03 7,05
Kwasy nienasycone [%)] MP 62,52 5,14 59,19 9,86
Unsaturated acids [%] — UFA MN 54,87 2,53 55,97 11,04
Kwasy jednonienasycone [%] MP 36,50 3,19 33,55 4,89
Monounsaturated acids [%] — MUFA MN 33,99 3,58 35,62 6,69
Kwasy wielonienasycone [%] MP 26,02 5,33 25,64 8,87
Polyunsaturated acids [%] — PUFA MN 20,88 4,67 20,35 5,35
Stosunek UFA/ SFA MP 1,67 0,67 1,45° 0,39
UFA to SFA ratio MN 1,22 0,19 1,27 0,51
Stosunek PUFA/ SFA MP 0,69 0,18 0,63 0,25
PUFA to SFA ratio MN 0,46 0,17 0,46 0,15
DFA (UFA + Cg,) Hipocholesterolemiczne MP 66,96 5,04 62,89 4,82
Hypocholesterolemic [%] MN 79,13% 7,26 67,28° 6,23
OFA (Cy4,0 *+ Cy,) Hipercholesterolemiczne MP 30,99 3,01 30,18 4,12
Hyperocholesterolemic [%] MN 28,96 2,74 30,63 4,64

Objasnienia / Explanatory notes:

MP — mig$nie piersiowe / breast muscles; MN — mig$nie ndg / leg muscles; W tabeli przedstawiono
wartosci $rednie (X ) + odchylenia standardowe (s) / Table shows mean values (X ) and standard devia-
tions (SD); a, b — warto$ci $rednie kwasoéw tluszczowych samcow i samic oznaczone matymi literami
rdznia si¢ statystycznie istotnie (p < 0,05) / mean values of fatty acids in males and females, denoted using
small letters, differ statistically significantly (p < 0.05).

O jakosci migsa w duzej mierze decyduje zawarto$¢ kwasow tluszczowych,
szczegodlnie tych najbardziej pozadanych — nienasyconych. Wykazano, ze samce i sa-
mice nie roznily si¢ statystycznie istotnie (p < 0,05 i p < 0,01) pod wzgledem zawarto-
$ci poszczegdlnych kwasow tluszczowych lipidow (tab. 3). Migsnie nog, niezaleznie
od pfci, charakteryzowaty si¢ wigksza zawarto$cig kwasow: mirystynowego, palmitoo-
leinowego, stearynowego, arachidonowego, natomiast mig$nie piersiowe zawieraty
wigcej kwasu linolowego 1 linolenowego. Na uwage zastuguje poziom kwasu steary-
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nowego, ktory w badaniach wlasnych byt wyraznie nizszy od uzyskanego przez Koto-
wicza 1 wsp. [22]. Udziatem kwasu palmitynowego i oleinowego migsnie piersiowe
samcow przewyzszaly migsnie nog. Odwrotng tendencje obserwowano w odniesieniu
do samic.

Niezaleznie od pfci, migsnie ndég 16-tygodniowych bazantow charakteryzowaty
si¢ wyzszym poziomem kwasOéw nasyconych, natomiast migsnie piersiowe zawieraly
wigcej kwasoéw nienasyconych, w tym wigcej kwasow jednonienasyconych (tab. 4).
Prawidtowos¢ taka znajduje potwierdzenie w badaniach innych autorow [22, 25].
Udziat kwasow DFA (3 — 66,96 %, 9 — 62,89 %) i stosunek nienasyconych kwasow
thuszczowych (UFA) do nasyconych (SFA) byly wigksze w migsniach piersiowych
samcow (1,67), w poréwnaniu z samicami (1,45). Istotne zréznicowanie stwierdzono
w przypadku stosunku kwasow UFA/SFA. Litwinczuk i wsp. [25] wskazujg na wyzszy
niz w badaniach wtasnych stosunek UFA/SFA (1,64) w mig$niach piersiowych samic
bazantow.

Tabela 5. Zawarto$¢ niektorych sktadnikow mineralnych w migséniach piersiowych i mig$niach nog 16-
tygodniowych bazantow, w zaleznosci od ich plci
Table 5.  Content of some minerals in breast and leg muscles of 16-week-old pheasants depending on

their sex
Zawarto$¢ sktadnikow Symbol Samce / Males Samice / Females
mineralnych [g/kg s.m.] probki (n=16) (n=16)
Content of minerals Sample _ _

[g/kg d.m.] sign X s/SD X s/SD
Na MP 1,76 0,62 1,75 0,74
Na MN 2,27 0,37 2,50 0,45
K MP 13,23 1,24 12,66 0,80
K MN 12,72 0,84 11,05 3,99
Zn MP 0,04 0,02 0,07 0,11
Zn MN 0,07 0,02 0,07 0,02
Mg MP 1,01 0,13 0,69 0,47
Mg MN 0,94 0,14 0,86 0,22
Ca MP 0,09 0,08 0,18 0,17
Ca MN 0,11 0,06 0,21 0,55
Fe MP 0,07 0,03 0,06 0,02
Fe MN 0,11 0,03 0,10 0,03

Objasnienia / Explanatory notes:

MP — migsénie piersiowe / breast muscles; MN — mig$nie nog / leg muscles; W tabeli przedstawiono
wartosci $rednie (X ) £ odchylenia standardowe (s) / Table shows mean values (X ) and standard devia-
tions (SD).
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Mig$nie nég w porownaniu z piersiowymi charakteryzowaly si¢ wyzszym pozio-
mem sodu, wapnia i zelaza (tab. 5). Pod wzgledem udziatu wapnia w mig$niach pier-
siowych 1 mig$niach ndég samice dwukrotnie przewyzszaly samce. Poziom cynku
w mig$niach 16-tygodniowych bazantow, niezaleznie od pici wynosit 0,07 g. Migsnie
samcow cechowala wigksza zawarto$¢ magnezu (0,94 + 1,01 g/kg s.m.), w pordwnaniu
z samicami (0,69 + 0,86 g/kg s.m.). Mig$nie piersiowe ptakow zawieraly wigcej potasu
niz mi¢snie nodg, przy czym wigksza zawartoscig tego pierwiastka charakteryzowato si¢
migso samcoéw. Jego udzial w migsniach 16-tygodniowych bazantow byt najwyzszy
sposroéd wszystkich badanych sktadnikow mineralnych. Wykazane réznice zawarto$ci
oznaczonych sktadnikéw mineralnych w mig¢$niach piersiowych i nég miedzy samcami
i samicami bazantow nie byly jednak potwierdzone statystycznie (p < 0,051 p <0,01).
Filety piersiowe ocenianych bazantow zwyczajnych zawieraly mniej Zelaza, sodu
1 potasu niz mig¢so z piersi kaczek i perlic [3, 16].

Whioski

1. Odchéw bazantow zwyczajnych systemem intensywnym (pasze przemystowe,
budynek zamknigty) do 16. tygodnia zycia umozliwit uzyskanie ptakow cechujg-
cych si¢ duza masg ciala (& 1251,4 g, @ 903,7 g) i wydajno$cig rzezng na pozio-
mie 69,6 %.

2. Tuszki 16-tygodniowych bazantéw charakteryzowato bardzo dobre umig$nienie,
wyrazone ponad 3 1-procentowym udzialem migsni piersiowych i 23-procentowym
udziatem migéni nog.

3. Ple¢ ptakoéw nie miata istotnego wptywu na warto$¢ cech fizykochemicznych, pro-
fil kwasow ttuszczowych lipidow migéni piersiowych i1 noég oraz udzial w nich wy-
branych sktadnikoéw mineralnych. Migénie piersiowe 16-tygodniowych bazantow
charakteryzowaty si¢ wicksza zawartosciag kwasow nienasyconych, a mniejszg za-
wartos$cig wapnia, sodu i zelaza niz mi¢s$nie nog.

Praca zostata wykonana w ramach badan statutowych jednostki (BS-13/2009) finan-
sowanych ze srodkow budzetu panstwa.
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CARCASS COMPOSITION AND MEAT QUALITY OF COMMON PHEASANTS (PHASIANUS
COLCHICUS COLCHICUS) DEPENDING ON SEX OF BIRDS

Summary

The objective of the research study was to evaluate the carcass composition and meat quality of 16-
week-old male and female meat pheasants (P. colchicus colchicus) reared using an intensive breeding
system. The research study comprised 80 common pheasants, which were penned in a confined space
throughout the entire experiment. The birds were fed ad libitum complete commercial diets for meat
pheasants in accordance with the breeding instructions. After a 16 week rearing period, 16 males and 16
females with the body weight close to the mean weight of each sex were selected for slaughter. At the age
of 16 weeks, the males were characterized by a significantly (p < 0.01) higher weight of: body (1251.4 g),
eviscerated carcass with neck (870.9 g), and giblets (46.7 g) compared to the females (903.7, 628.9 and
37.9 g, respectively). The dressing percentage values of the 16-week-old male and female pheasants were
alike and equalled to 69.6 %. The leg muscle percentage in eviscerated carcass of the males was signifi-
cantly higher (25.2 %) than that of the females (23.7 %). The sex of the birds had no significant effect on
the pH;s value, L*, a* and b" colour coordinates, fatty acid profile, nor on the percent rate of Na, K, Zn,
Mg, Ca and Fe in the breast and leg muscles of the pheasants aged 16 weeks. The percent rate of unsatu-
rated fatty acids (UFA) in the muscle lipids of the birds studied was higher than that of the saturated fatty
acids (SFA). The breast muscles contained more UFA than the leg muscles.

Key words: pheasant, carcass composition, pH, meat colour, fatty acids
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