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BARBARA GASIOROWSKA, KRYSTYNA ZARZECKA

WPLYW PREPARATU FAZOR 80SG NA WYBRANE CECHY
JAKOSCI BULW ZIEMNIAKA W OKRESIE PRZECHOWYWANIA

Streszczenie

W badaniach prowadzonych w latach 1995-1996 oceniano skuteczno$¢ dzialania inhibitora kietkowa-
nia Fazor 80SG na ograniczenie spadku zawarto$ci skrobi i witaminy C oraz wzrostu zawartosci cukrow
redukujacych i sumy cukréw, a takZze jego wplyw na ciemnienie migzszu surowego i ugotowanego
w bulwach przechowywanych przez okres siedmiu miesigcy, w warunkach piwnicy i kopca. Analizujac
dzialanie r6znych dawek preparatu ustalono dawkeg optymalng — 5 kg/ha. Preparat, poprzez ograniczanie
procesoéw kielkowania, miat korzystny wplyw na zawarto$¢ badanych skfadnikow.

Wstep

Ziemniak konsumpcyjny stanowi jeden z gtéwnych sktadnikéw pozywienia ludzi.
W ostatnich latach zmienila si¢ jednak struktura spozycia ziemniakéw. Preferowane sa
produkty w wysokim stopniu przetworzone, a te wymagaja surowca dobrej jakosci.
Skladniki chemiczne bulw wplywajace na jako$é ziemniakéw ksztaltowane sa przez
czynnik odmianowy i §rodowisko zaréwno w czasie wegetacji, jak i przechowywania
[7, 12, 19]. W czasie przechowywania w bulwach zachodza procesy zyciowe prowa-
dzace do zmian biochemicznych. Dotycza one gléwnie weglowodanéw — skrobi, cu-
kréw redukujacych, sumy cukrow, ale rowniez witaminy C. Jednoczesnie nastgpuja
zmiany w ciemnieniu miazszu bulw surowych i po ugotowaniu [10, 19, 21]. Ubytki
skrobi zwigzane sa glownie z procesem oddychania i kietkowania. Intensywno$¢ oddy-
chania bulw zalezy od okresu i temperatury przechowywania, ktora decyduje tez
o akumulacji cukréw i ma niewielki wplyw na zmiany witaminy C w bulwach.
Z chwilg rozpoczgcia proceséw wzrostowych zwigzanych z kietkowaniem nastgpuja
ubytki skrobi, a wzrost zawartosci cukréw. Zmiany te mozna ograniczy¢ poprzez sto-
sowanie $rodkéw hamujacych kietkowanie [2, 17]. Dlatego tez podjgto badania, kt6-
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rych celem bylo okreSlenie wplywu inhibitora kietkowania Fazor 80SG na zmiany
wybranych sktadnikéw w bulwach, po siedmiu miesiacach przechowywania.

Material i metody badan

Materiat do$wiadczalny stanowily bulwy ziemniaka pochodzace z doswiadczenia
polowego prowadzonego w latach 1995-1996 w RZD Zawady, nalezacym do Akade-
mii Podlaskiej w Siedlcach. Do$wiadczenie zatozono metoda losowanych podblokow
w czterech powtdrzeniach. Schemat do§wiadczenia uwzglednial dwa czynniki:

1. Dawki preparatu Fazor 80SG:

= obiekt kontrolny bez stosowania preparatu,

= dawka 2,5 kg/ha,.

= dawka 5,0 kg/ha,

= dawka 7,5 kg/ha,

II. Odmiany jadalne §rednio p6ézne: Atol, Ania, Arkadia.

Preparat Fazor 80SG rozpuszczano w 400 1 wody i opryskiwano rosliny ziemnia-
ka cztery tygodnie przed zbiorem bulw. Bulwy badanych odmian bezposrednio po
zbiorach umieszczono w warunkach o temperaturze 14-16°C 1 wilgotno$ci wzglgdne;j
powietrza 90-95%, a po uptywie dwoch tygodni (dojrzewanie i gojenie ran) pobrano
proby o wadze 5kg kazda i przeniesiono je do piwnicy (z wentylacja) o temperaturze
8-10°C i do kopca. Po zbiorze i po 7 miesigcach przechowywania, w §wiezej masie
bulw oznaczano zawartos¢: skrobi metoda polarymetryczng Eversa, witaminy C meto-
da Tillmansa, cukrow redukujacych i sume cukréw metodg Luffa-Schoorla. Ciemnie-
nie miazszu surowego i ugotowanego bulw oceniono wedlug barwnych tablic w od-
wroconej 9-stopniowe]j skali dunskiej: liczba 9 oznaczono miazsz nie zmieniony,
a liczba 1-miazsz czarny. Zmiany barwy migzszu surowego bulw oceniono po 4 godzi-
nach od chwili pokrojenia ziemniakow, a bulw ugotowanych po 24 godzinach. Wyniki
badan poddano analizie statystycznej oceniajac istotnos¢ réznic testem Tukeya.

Pozostato$¢ $rodkéw chemicznych oznaczono w probach ziemniakéw technika
chromatografii gazowo-cieczowej w Zakladzie Badania Pozostatosci Srodkéw Ochro-
ny Roélin Instytutu Ochrony Roélin w Poznaniu. Pozostato$ci hydrazydu kwasu male-
inowego miescity si¢ ponizej granicy oznaczalno$ci (pgo).

Warunki pogodowe w okresie badan byly zréznicowane. Rok 1995 byl wilgotny
i ciepty. Jednak rozktad opadéw byt niekorzystny — w trzeciej dekadzie lipca oraz
w pierwszej 1 drugiej dekadzie sierpnia wystapifa susza, a temperatura wahala si¢ od
19,4 do 22,0°C. Takie warunki hamowaty rozwoj roélin i wzrost bulw. Rok 1996 wy-
réznit si¢ korzystniejszymi warunkami. Od trzeciej dekady czerwca do trzeciej dekady
sierpnia byta dostateczna ilo$¢ opadoéw, a temperatura w tych miesigcach wynosita od
17,5 do 19,3°C.
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Wryniki i dyskusja

Prowadzone badania wykazaly, Ze zmiany zawartosci wybranych skladnikow
w przechowywanych bulwach zalezaly od warunkdéw przechowywania, dawek prepa-
ratu Fazor 80SG i reakcji indywidualnej odmian.

W wyniku przechowywania bulw nastapit spadek zawarto$ci skrobi (tab. 1).
W kopcu ubytki skrobi byly wigksze i po 7 miesiacach przechowywania wynosily
$rednio 1,9%. Dane te potwierdzily wyniki publikowane przez Rogozinska [14] oraz
Zgobrska 1 Frydecka-Mazurczyk [18, 19]. Odwrotny kierunek zmian w zawartosci skro-
bi w bulwach przechowywanych przez okres 6 miesigcy w temperaturze 7°C i 13°C
spostrzegly Lisinska [7] i Pgksa [11]. W omawianych badaniach nastgpowato ograni-
czenie ubytkéw skrobi w wyniku zastosowania preparatu Fazor, a najmniejsze straty
wystapily na obiektach, gdzie preparat stosowano w dawce 7,5 kg/ha. Tym samym
autorka potwierdzita swoje wyniki publikowane wczesniej [4]. Jest to zgodne z pogla-
dem Zgorskiej i Frydeckiej-Mazurczyk [21], Ze poprzez zastosowanie §rodkéw hamu-
jacych kietkowanie nastgpuje ograniczenie intensywnos$ci oddychania, co wiaze sig ze
zmniejszeniem ubytkow skrobi. Zréznicowane ubytki skrobi dla analizowanych od-
mian potwierdzily poglady Zgoérskiej i Frydeckiej-Mazurczyk [18, 19] i Rogozinskiej
[13].

Badania wlasne, a takie prowadzone przez Rogozifiskg [13, 14] oraz Zgorska
i Frydecka-Mazurczyk [19] wykazaly, ze na ksztaltowanie si¢ poziomu witaminy C
w przechowywanych bulwach istotny wptyw maja m.in. warunki i indywidualna reak-
cja odmian. W omawianych badaniach straty witaminy C po 7 miesiacach przechowy-
wania w piwnicy wynosily 45,3%, a w kopcu 51,0%. W badaniach Rogozinskiej [14]
straty w kopcu byly na poziomie 60,8%, za$ u Zgoérskiej i Frydeckiej-Mazurczyk [18]
straty te wynosily 46,5% w temperaturze 8°C i 52,5% w kopcu. Preparat Fazor ograni-
czyt straty witaminy C w przechowywanych bulwach, co jest potwierdzeniem badan
innych autoréw [4, 5]. Poziom strat tego sktadnika zalezat tez od odmiany i byl naj-
wyzszy u odmiany Atol — w piwnicy 51,7% i w kopcu 57,6%. W badaniach Zgoérskiej
i Frydeckiej-Mazurczyk [19] $rednio dla odmian straty wynosily 50,0%.

Efektem siedmiomiesigcznego przechowywania bulw w warunkach piwnicy
1 kopca byt wzrost zawarto$ci w nich cukréw redukujacych i sumy cukréw. W tempe-
raturze 8—10°C wzrost tych sktadnikéw byt ograniczony, natomiast w warunkach kop-
ca zawarto$¢ ich byla okoto trzykrotnie wyzsza w poréwnaniu z zawarto$cia po zbiorze
— dlatego bulwy przechowywane w piwnicy mialy lepszy smak. Wyniki badan po-
twierdzily dane z prac wielu autorow, wedtug ktoérych przechowywanie bulw w niskiej
temperaturze, ponizej 4°C, powoduje zwigkszona akumulacje cukréw [1, 3, 6, 9].
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Badania wlasne wykazaty, ze preparat Fazor, ograniczajac proces kielkowania, dziatat
hamujaco na akumulacje cukréw. SpostrzeZenie to jest zgodne z pogladami Zgorskiej
1 Frydeckiej-Mazurczyk [21], ktore wzrost zawarto§ci cukrow tlumaczyly intensyw-
nym kietkowaniem, bowiem w bulwach potraktowanych $rodkami hamujacymi kiet-
kowanie nie zauwazyly tego zjawiska. Zawarto$¢ cukrow redukujacych i sumy cukrow
jest cecha odmianowa, co podkres§la wielu autoréw [13, 20, 23]. W badaniach wia-
snych najnizsza zawarto$cig cukrow, zardbwno po zbiorze jak i po przechowywaniu,
charakteryzowala si¢ odmiana Ania.

Z danych literaturowych wynika, Zze zar6wno niskie, jak i wysokie temperatury
przechowywania wzmagaja proces ciemnienia bulw [8, 15]. W niniejszych badaniach
intensywno$¢ procesu ciemnienia bulw surowych i ugotowanych byla wysoka — wyz-
sza w warunkach kopca. Zgorska i Frydecka-Mazurczyk [19] stwierdzily, ze tempera-
tura przechowywania 6°C miala mniejszy wplyw na intensywno$¢ procesu ciemnienia,
niz temperatura 2—4°C i 8°C. Wzrost dawki preparatu réwniez miat niekorzystny
wplyw na ciemnienie miazszu bulw. Wiasciwosci odmianowe w istotny sposob rdzni-
cowaly stopien ciemnienia bulw surowych i ugotowanych. Mniejsza sklonnoscia do
ciemnienia miazszu bulw, zaréwno surowych jak i ugotowanych, odznaczala si¢ od-
miana Ania. Wptyw wiasciwosci odmianowych na ciemnienie miazszu bulw potwier-
dzaja badania Wojdyty [16] oraz Zgoérskiej i Frydeckiej-Mazurczyk [19, 22].

Whioski

1. Analizowane w badaniach warunki przechowywania, dawki preparatu Fazor 80SG
i odmiany mialy istotny wplyw na zawarto§¢ wybranych sktadnikéw chemicznych
w bulwach przechowywanych przez okres siedmiu miesigcy.

2. Bulwy przechowywane w kopcu cechowaty si¢ wigkszymi ubytkami skrobi i stra-
tami witaminy C, a takze wigksza akumulacjg cukréw redukujacych i sumy cukréw
W poréwnaniu z warunkami piwnicy.

3. Zastosowane w badaniach dawki preparatu Fazor 80SG ograniczaly ubytki skrobi
1 straty witaminy C oraz zmniejszaly gromadzenie cukréow redukujacych i sumy
cukrow w bulwach. v

4. Stopien ciemnienia migzszu bulw surowych i ugotowanych byt wyzszy dla bulw
przechowywanych w kopcu. Rowniez preparat Fazor 80SG wptywat niekorzystnie
na ciemnienie bulw.

5. Z badanych odmian najmniejszym spadkiem skrobi i witaminy C oraz najmniejsza
akumulacja cukrow charakteryzowaly si¢ bulwy odmiany Ania, stad wartos¢
przetworcza tej odmiany byta najwyzsza.
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EFFECT OF FAZOR 80SG ON SELECTED QUALITY CHARACTERS
OF POTATO TUBERS DURING STORAGE

Summary

The experiment embraced two factors: applied doses of Fazor 80 SG and potato varieties. The potato
tubers were stored in a cellar and in a clamp. Fazor 80 SG was applied four weeks before harvest of tu-
bers. The applied inhibitor reduced losses of starch and vitamin C and accumulation of reducing sugars
and sugars total.



