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NARODOWE I REGIONALNE NAPOJE ALKOHOLOWE

Streszczenie

Napoje alkoholowe podobne do dzisiejszego wina, miodu pitnego i piwa towarzysza ludzko$ci od naj-
dawniejszych czasow. Opanowanie przez éwczesnych alchemikow sztuki destylacji spowodowato szybki
r0zw0j napojow o wyzszej zawarto$ci alkoholu. Najwieksza cz¢$¢ rynku zajmuje obecnie piwo i wino,
jako napoje narodowe i regionalne. Ich rdznorodno$é smakowo-aromatyczna jest szczegOlnie bogata
w$rod win, np. wina porto, sherry, tokaj, madera czy tez wina typu wermut i szampany. Bardzo bogata jest
gama roznych narodowych i regionalnych wodek gorzkich (Wiochy, Francja, Wenezuela), produkowa-
nych z dodatkiem wyciagow ziotowo-korzennych. Szeroko rozpowszechnione sg takze napoje okreslane
ogoélnie jako ,brandy”, wywodzace si¢ od francuskich koniakéw (miasto Cognac), produkowane obecnie
w wielu krajach, pod réznymi nazwami, np. Metaxa (Grecja), Stock (Wiochy), Brandy de Jerez (Hiszpa-
nia). Sposréd najpopularniejszych trunkéow (brandy, whisky, rum, wodka czysta i gin) wysoka pozycjg
zdobyla oryginalna szkocka i irlandzka whisky. Liczne prognozy wskazuja, Zze napoje narodowe i regio-
nalne, wyrastajace czesto z odlegtych tradycji i oryginalnej specyfiki technologicznej, beda nadal miaty
mocng pozycje rynkowa. Nalezy mie¢ nadziejg, ze Polska zachowa wiasne zwyczaje produkcji wysokoga-
tunkowych napojéw alkoholowych (miody pitne, wina owocowe, kremy emulsyjne, Sliwowica Lacka,
Waodka Wyborowa, Zubréwka,) i wykorzysta szansg ich dystrybucji na rynkach UE.

Slowa kluczowe: historia napojow alkoholowych, piwa, wina, wodki.

Wprowadzenie

Alkohol od najdawniejszych czaséw towarzyszyt cziowiekowi i symbolizowat
dwa przeciwstawne zywioty: wode i ogien. Jako woda ognista i woda zycia pobudzat
takze wyobraznie i uSmierzat bol, byt réwniez znakiem triumfu, ale najczesciej przy-
czyna upadku cztowieka i spoteczenstw.

Napoje z niewielkg zawarto$cia alkoholu sa prawdopodobnie znane od zarania
dziejow. Badania archeologiczne wskazuja, ze juz kilka wiekow przed nasza era znane
byly surowce, z ktorych mozna przyrzadza¢ napoje fermentowane, glownie na bazie
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miodu, soku z winogron oraz niektorych zbdéz. Jeczmien i pszenica byly roslinami
uprawianymi w Egipcie i Mezopotamii ok. 7 tys. lat p.n.e. Dowody uprawy winnej
latoro$li Vitis vinifera pochodza natomiast z trzeciego tysigclecia p.n.e. [6]. W staro-
zytnym Egipcie oraz na terenach dzisiejszego Iraku z ziarna jgczmienia wytwarzano
stdd 1 warzono piwo. W British Museum w Londynie znajduja si¢ kamienne ryciny,
sprzed co najmniej 5 tys. lat, ktore przedstawiaja sktadanie ofiar z piwa bogini Nin-
Harra [9]. Bez jeczmienia nie byloby takze odlegtej historii szkockiej 1 irlandzkiej
whisky oraz tradycyjnego gorzelnictwa, az do chwili rozpoznania funkcji enzymow i
produkcji preparatéw enzymatycznych pochodzenia mikrobiologicznego.

Tajemnice wytwarzania miodéw pitnych, wina i1 piwa znali Egipcjanie, Babilon-
czycy, Fenicjanie, Grecy i Rzymianie juz w IX wieku p.n.e. [11, 17]. Pierwsze zapisa-
ne informacje o wytwarzaniu napojéw alkoholowych pochodza od Hipokratesa (460—
377 p.n.e.) i Arystotelesa (334-322 p.n.e.). Jednak dopiero po6zniejsze rozpoznanie
prostych technik odparowywania i wzmacniania roztworéw alkoholowych (destylacja)
przez alchemikow arabskich spowodowato rozwoj 1 rozpowszechnienie tych umiejgt-
nosci na dalsze obszary globu z wyodrgbnieniem juz w czasach nowozytnych napojow
narodowych i regionalnych.

Opisy procesu odpedu (prostej destylacji) mozna znalez¢ dopiero w manuskryp-
tach alchemikdw greckich, egipskich, syryjskich i arabskich (III-XI w n.e.). Ulatnianie
si¢ z wina latwopalnych oparéw (ducha wina) o odurzajacej mocy uznawano wtedy za
dziatanie sit nadprzyrodzonych. Wzmocnione roztwory alkoholowe (destylaty) byly w
sredniowieczu traktowane i rozpowszechnione przez alchemikéw i1 aptekarzy jako
niezastgpione $rodki farmaceutyczne na rézne dolegliwos$ci [13].

Znamienne starozytne nazwy: aqua ardens (woda plonaca) i aqua vitae (woda
zycia) przetrwaty do czas6w wspolczesnych i wraz z rozpoznawaniem zjawisk oddzia-
tywania etanolu 1 napojow alkoholowych na organizm cziowieka, zmienia si¢ ich in-
terpretacja.

Juz w XV-XVI w. znane byly poczatkowo w Rzymie, p6ézniej w catej Europie,
wytworne napoje konsumpcyjne tzw. rosolisy (rosoglio) otrzymywane z udziatem
spirytusu (destylatu) winnego, wina, olejkéw aromatycznych i wyciagéw ziotowych.
Stynny byl réwniez w starozytnym Rzymie likier ,,Hipokrates”, sporzadzany z wina
gronowego i miodu, doprawiany cynamonem oraz innymi wyciggami ziotowymi. Z
tego okresu nalezy takze wspomnie¢ o likierach ziotowych (eliksirach zdrowia) wy-
twarzanych m.in. przez mnichow we Francji (np. likier ,,Benedyktynka”, miasto Fe-
camp) oraz o stynnej wodce zbozowe;j irlandzkiej i szkockiej whisky. W XVII 1 XVIII
w. pojawily si¢ nowe, znane takze na catym $wiecie wodki, np. Cognac (departament
Charente, Francja), likier anyzowy ,,Anisette” w Bordeaux, czy tez likier korzenno-
ziotlowy ,,Goldwasser” w Gdansku i inne [§].
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Bardzo odlegla historia znanych napojow alkoholowych potwierdza i obecnie ich
wysoka marke oraz inspiruje do wytwarzania nowych wyrobéw wg tradycyjnych re-
ceptur. Rozne gatunki wys$mienitych napojow alkoholowych pozwalaty przez wieki
stwarza¢ odpowiednia atmosfer¢ i podkresla¢ doniosto$¢ wielu wydarzen. Odmiennos¢
kulturowa réznych ludoéw przejawiata si¢ na przestrzeni dziejow poszukiwaniem wyra-
finowanych smakoéw i aromatéw poprzez doskonalenie sposobow wytwarzania. Nato-
miast bardzo duza réznorodno$é surowcoéw w poszczegolnych czedciach globu sprawi-
ta, Ze istnieje ogromna ilo$¢ trunkdéw narodowych i regionalnych, ktére w czasach
nowozytnych, powszechnej globalizacji, staja si¢ czg¢sto napojami znanymi i dostgp-
nymi na calym $wiecie. Nie jest mozliwe w krotkim opisie zaprezentowanie duzej
liczby znanych napojow alkoholowych. Celem opracowania jest zwrdcenie uwagi na
wybrane z nich, majace ugruntowana marke, i powszechnie znane jako produkty naro-
dowe i regionalne.

Piwo i napoje piwne

Do grupy tej naleza napoje niskoalkoholowe (0,5-8% obj.), gtéwnie z naturalng
zawarto$cia CO,, otrzymywane przez fermentacje brzeczki przygotowanej ze stodu,
chmielu i wody, przy uzyciu drozdzy, z ewentualnym dodatkiem innych sktadnikow
(soki owocowe, miod, wyciagi korzenno-ziotowe). Przyrzadzanie piwa poprzez fer-
mentacj¢ spontaniczng byto znane juz kilka tys. lat p.n.e. i podobne sposoby przepro-
wadzania fermentacji sa stosowane takze obecnie, w przypadku niektorych, specyficz-
nych gatunkow tego napoju [5, 9].

Klasyczne piwo jest przefermentowanym i wylezakowanym wyciagiem z jecz-
mienia. Wyr6znia sie dwa zasadnicze typy piwa: gornej i dolnej fermentacji. Piwa
dolnej fermentacji sa w przewadze iloSciowej szczegdlnie w Europie 1 Ameryce Pol-
nocnej. W ostatnich latach zwigksza si¢ wyraznie zainteresowanie produkcja piw gor-
nej fermentacji, np. Ales (pale, mild, bitter,), Altbier, piwo Trapistéw 1 pszeniczne.
Jednak piwa dolnej fermentacji okreslane ogodlnie jako ,,pils” lub ,lager” sa bardzo
popularne i naleza do standardu $wiatowego w tej grupie napojow (Dortmunder, Bock,
Monachijskie, Marcowe) [8, 17].

Stosunkowo duza roznorodno$¢ gatunkowa piw wynika gltéwnie ze specyfiki
techniczno-technologicznej, a w mniejszym stopniu z odmiennego sktadu surowcowe-
go. Z uwagi na istotne zmiany w technice produkcji piwa (tankofermentory o pojem-
nosci kilku do kilkunastu tysiecy hektolitrow), jakie zaszty na przestrzeni ostatnich 20-
30 lat, mozna uzna¢, ze piwa jasne typu pilznenskiego, szczegdlnie z duzych browa-
row, sa w ogdlnej ocenie konsumenckiej bardzo podobne. Technologia klasyczna jest
czesto zachowywana w matych browarach i wigksza réznorodno$¢ tych piw jest do-
brym uzupetieniem rynku, gtownie lokalnego i regionalnego, z zachowaniem orygi-
nalnych tradycji warzenia i lezakowania. Nalezy podkresli¢, ze postgpujaca globaliza-
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cja produkcji i dystrybucji spowodowata znaczaca unifikacj¢ jakosciowa na odpo-
wiednio wysokim poziomie. Piwo staje si¢ obecnie bardziej napojem $wiatowym i
kontynentalnym, w mniejszym stopniu napojem regionalnym. Ujednolicenie piwa w
skali $wiatowej i jego migdzynarodowa ekspansja doprowadzita takze do spowsze-
dnienia tego napoju, ktéry moze sta¢ sig¢ konkurentem napojéw bezalkoholowych.

Wiérdd klasycznych piw jasnych dolnej fermentacji na pierwszym miejscu nalezy
wymieni¢ stynne piwo czeskie produkowane przez browar Urquell w PilZnie, ktore jest
uwazane za jedno z najlepszych na $wiecie. Pilzner z browaru Urquell (Pilznenski
Prazdroj), pomimo do$¢ silnego chmielenia, charakteryzuje si¢ lekka goryczka, gesta
biala piana i pigkna, zlocista barwa [9]. Wszystkie inne piwa typu pilznenskiego o
nazwie ,,pilzner” lub ,pils” sa proba kopiowania oryginatu. Wielowiekowe tradycje
produkgcji i doskonaty sktad wody (woda pilznenska, wzorcowa) w okolicach Pilzna
przyczyniaja si¢ do Swietnosci tego piwa, ktore jest zarazem dobrym przyktadem prze-
ksztalcenia sie marki lokalnej i regionalnej w produkt klasy narodowej i $wiatowe.

Czechy mozna zaliczy¢ do krajoéw o najbogatszej tradycji piwowarskiej, w kto-
rym od wiekow wytwarza si¢ rozne, lokalne gatunki dobrego piwa, szczegdlnie w
browarach Budvar (Budweiser) i Gambrinus. Wspotistnienie duzych i matych browa-
row w Czechach i innych krajach Europy zapewnia ogromna réznorodnos¢ gatunkowa
1 smakowa piw. Niektore male browary w Pradze szczyca si¢ nieprzerwana tradycja
wytwarzania piwa od 1497 r. [9, 11].

Odlegta historig i tradycjg¢ produkcji piwa jasnego i ciemnego maja Niemcy, a
szczegOlnie region Bawarii (stod i piwo ciemne typu monachijskiego). Na terenie
Niemiec ustanowiono juz w 1516 r. tzw. prawo czysto$ci produkcji (Reinheitsgebot),
ktore jest nadal obowiazujace [11]. Bawari¢ w Niemczech i Slask w Polsce mozna
zaliczy¢ do regiondéw o silnych tradycjach produkeji 1 konsumpcji réznych piw. Bro-
wary niemieckie produkuja wiele znanych i1 cenionych gatunkéw piwa, ktore sa rozpo-
znawalne nie tylko w Europie, np. Kolsch, Krombacher, Berliner Kindl, Bitburger Pils,
Konig Pilsner, Keiser Pilsner, Weizenbier, Paulaner oraz Beck’s (piwo markowe pro-
dukowane od 1874 1.).

Produkcja i konsumpcja piwa w Niemczech jest narodowa tradycja. Konsumenci
sa bardzo silnie zwiazani z regionalnymi i lokalnymi browarami oraz markami piw.
Pilsener (Pils) jest gldéwnym produktem wigkszosci browaréw niemieckich. Najwiece;j
piwa konsumuje si¢ w Bawarii (ok. 230 I rocznie na mieszkafica) 1 tutaj wystepuje tez
najwigksza réznorodno$¢ piw. Browary bawarskie legitymuja si¢ wielowiekowa trady-
Cja, z najstarsza warzelnia we Freisingu z 1040 r. oraz stynnym w Europie Instytutem
Browamictwa [9, 20]. Symbolem znaczenia piwa w kulturze niemieckiej sa $wigta
piwa, a najstarszym z nich jest Oktoberfest, odbywajacy sig corocznie w Monachium.
Nazwa ,lager” pochodzaca z Monachium jest rozpowszechniona na calym $wiecie.
Znane sg takze najwigksze browary z tego regionu: Paulaner, Lowenbréu i inne. W
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rejonach Diisseldorfu i Kolonii powszechne sa piwa pszeniczne z gornej fermentacji.
Ze stodu pszennego produkowane byto réwniez znane w Polsce piwo specjalne z osa-
dem drozdzowym w butelce, z Grodziska Wielkopolskiego.

Na szczegdlne podkreslenie zastuguja znane piwa Duuel i Tuborg oraz napoje
piwne wytwarzane w réznych rejonach Belgii. Ich roznorodno$¢ smakowa wynika z
regionalnych tradycji i specyficznej technologii np. tzw. piwa biate, klasztorne i piwa
Trapistow z fermentacji gérej, czy tez czerwono-brazowe piwa z potudniowej Flan-
drii, z fermentacji mieszanej [5]. Wprawdzie produkcja piw specjalnych i napojow
piwnych (piwa owocowe, aromatyzowane i mieszanki piwne) jest znikoma (utamek
procenta Swiatowej produkcji) w poréwnaniu z piwem typu lager, jednak sa one czgsto
regionalng lub narodows atrakcja, ktéra przyciaga konsumentéw. Wazna czescia bel-
gijskiej tradycji sa piwa z fermentacji spontanicznej (Lambic, Gueuze, Kriek) o wy-
raznie kwasnym smaku [11, 17]. Surowcami do produkcji piwa typu Lambic sa: na-
moczony stéd jeczmienny, pszenica, chmiel starzony o obnizonej goryczy i krystalicz-
nie czysta woda. Fermentacja brzeczki odbywa si¢ w beczkach debowych z udziatem
naturalnej mikroflory (wiele szczepéw drozdzy i bakterii). Podczas fermentacji, ktdra
trwa od 6 do 24 miesigcy, wzrasta 1 obumiera wiele roznych szczepéw drobnoustro-
Jjow. W pierwszym etapie fermentacji dominuja bakterie z rodziny Enterobacteriacae i
drozdze Kloeckera, nastgpnie rozne szczepy Saccharomyces cerevisiae, S. bayanus, S.
uvarum 1 inne, a w trzecim etapie przewazaja bakterie mlekowe Pediococcus (zakwa-
szanie) 1 drozdze Brettanomyces (estryfikacja). Dojrzewanie piwa w butelkach jest
wyjatkowo dhugie (ok. 3 lata) [5].

Pewna odmiennoscia charakteryzuja si¢ piwa z Wielkiej Brytanii. Najbardzie)
rozpowszechnione ,,ale”, wytwarzane metoda fermentacji gornej, jest piwem orzezwia-
jacym, zwykle o krotkim okresie lezakowania, stabej pianie 1 mocy od 3,5 do 6% ob;.
[9]. Rozne rodzaje tego piwa moga by¢ silnie (bitter) lub stabo chmielone (mild).
Sprzedaz tradycyjnego ,,ale” w pubach odbywa si¢ przewaznie z beczek. ,,Ales” o
najwigkszej goryczy, czyli tzw. bitters, sa najbardziej rozpowszechnionym typem piwa
w Wielkiej Brytanii. Innym gatunkiem jest ,,0ld ale”, ktore dojrzewa dluzszy czas w
beczkach lub butelkach. Niektore browary produkujg okoliczno$ciowe partie tego pi-
wa, np. Thomas Hardy’s Ale o zawartosci alkoholu powyzej 12% i co najmniej 5-
letnim okresie trwatosci. Z kolei ,,ale” wytwarzane w Szkocji charakteryzuje si¢ bar-
dzo ciemna barwa i wysoka zawarto$cia ekstraktu; rozréznia si¢ cztery jego gatunki
Llight”, heavy”, ,strong” i ,.export”. Na uwage zashuguje rowniez cigzkie, ciemne
piwo stout (porter) o smaku stodowym, mocno chmielone, ktérego produkcjg rozpo-
czgto w 1720 r. Najbardziej znany ,,stout” irlandzki, z browaru Guinnessa, wyr6znia
si¢ charakterem wytrawnym i wysoka goryczka. Marki angielskie tego piwa sa stodsze
z wyczuwalnym zapachem czekolady (sweet stouts). Innym typem ,,stout” jest ,,impe-
rial” z dodatkiem karmelu, ktory ma zwykle powyzej 10% alkoholu [11, 17].
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Francja jest krajem, w ktorym wytwarza si¢ gtéwnie wino, jednak w ostatnich la-
tach obserwuje si¢ rowniez duze zainteresowanie piwem. Bardziej odleglte tradycje
tego napoju sa zwiazane glownie z regionami Alzacji, Lotaryngii, Flandrii, Artois 1 Wo-
gezow [9]. Najpopularniejszym gatunkiem alzackiego piwa jest Kronenbourg, dolnej
fermentacji, umiarkowanie chmielone. Poza tym na rynku francuskim dominuja piwa
znanych marek Heinekena, Carlsberga, Guinnessa czy tez czeskie Pilsner Urquell.

Na wyroznienie we Francji, podobnie jak w Belgii, zastuguja liczne muzea pi-
wowarstwa, szczegolnie w Lotaryngii i Wogezach, ktore prezentujq chlubna jego prze-
szloé¢. Jeden z najstarszych strasburskich browaréw obchodzit w roku 2000 jubileusz
260-lecia.

W krajach Europy PoInocnej holenderski Heineken i dufiski Carlsberg naleza do
czotowki grup piwowarskich na §wiecie. Dunczycy i Holendrzy zajmuja tez czotowe
miejsca w $wiatowe]j konsumpcji piwa. Historia Heinekena zaczgla si¢ w 1864 r., kie-
dy Gerard A. Heineken wykupit w Amsterdamie browar zatozony w 1592 r. Obecnie
piwa Heineken wytwarzane sq w ponad 50 krajach $wiata. Charakterystyczna butelka z
zielong etykieta jest rozpoznawalna przez smakoszy piwa na calym $wiecie, podobnie
jak niezmienne od 1904 r. logo Carlsberga. Oprocz pilsa, ktorego cechuje subtelny
smak, stabilno$¢ i neutralno$¢, wytwarzana jest w Holandii jego flamandzka odmiana
oraz wiele innych (Special Export, Bock, Gold, Light) oryginalnych marek. Maastricht
1 prowincja Limburg tworza ,,zaglgbie” piwowarskie, z bardzo dobrej jakosci niepaste-
ryzowanym piwem typu ,,lager” oraz innymi typu dortmundzkiego i1 wiedefiskiego o
ciemnobursztynowej barwie [9].

W Danii piwo jest napojem narodowym, a dwie znane marki (Carlsberg i Tuborg)
zyskaly miedzynarodowa stawe. Grupa Carlsberg — Tuborg produkuje wiele znanych
gatunkow piwa od pilsa 1 tzw. Zielonego i Czerwonego Tuborga do Gold Label, piw
typu ,lager” oraz innych, tzw. rocznikowych czy gwiazdkowych i wielkanocnych.
Godne podkre$lenia sg Sciste zwiazki firmy Carlsberg i systemow fundacji, ktore
wspieraja rozwoj architektury, sztuki i badan naukowych na terenie Danii.

Kraje Skandynawskie rowniez maja wlasne tradycje produkcji piwa. Jednak bar-
dzo wysokie podatki, szczegdlnie na piwa mocne powyzej 4,5% obj. alkoholu, nie
sprzyjaja wzrostowi jego spozycia. W Finlandii zachowatl si¢ zwyczaj warzenia piwa
aromatyzowanego jagodami jalowca, bezposrednio w gospodarstwach domowych.

Europa Srodkowa i Wschodnia dokonata olbrzymich przeobrazeh w technice
produkcji piwa i strukturze organizacyjnej oraz wlasno$ciowej piwowarstwa. Kazdy z
krajéw ma wiasne tradycje warzenia piwa. Jednak Czechy odznaczajq si¢ dominujaca
pozycja pod wzgledem konsumpcji i produkcji piw markowych. Czechy, obok Austrii
i Niemiec, byly pierwszym regionem, gdzie zastosowano metodg dolnej fermentacji
piwa. Mozna uznaé, ze piwo jest narodowym napojem Czech 1 Stowacji oraz niekto-
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rych regiondéw Polski. Wzrasta tez produkcja i konsumpcja piwa w Rosji i innych kra-
jach Wspolnoty Niepodleghlych Panstw.

W Polsce rozw¢j produkcji piwa na skalg przemystowa przypada na XIX wiek
(1845 — browar Okocim i 1856 — browar Zywiec). Obecna produkcja ponad 25 min hl
swiadczy o duzym postgpie technologicznym i konsolidacji kapitatowej. Polskie piwa
jasne, gtéwnie dolnej fermentacji oraz ciemne (karmelowe i porter) z Zywca, Okoci-
mia, Tych, Poznania i innych browardw sa na najwyzszym poziomie jakoSciowym.
Walory zywieckich piw sa znane i wysoko oceniane w réznych krajach, szczegolnie
jasne typu pilznenskiego (Eksport, tzw. tanczgca para i Krakus) oraz Porter. Bardzo
cennym uzupelnieniem sg piwa lokalne z mniejszych browarow, w ktérych produkcija
oparta jest zwykle na tradycyjnych recepturach i procesach technologicznych [17].

Mniejsze znaczenie piwa w tradycji produkeji i konsumpcji odnosi si¢ do krajow
srédziemnomorskich, azjatyckich, afrykanskich oraz Ameryki. Na rynku Stanow
Zjednoczonych dominuja piwa typu europejskiego. Pierwsza pozycje zajmuja piwa
dolnej fermentacji, wzorowane na wyrobach czeskich 1 niemieckich. Duza réznorod-
nos¢ wystegpuje takze wsrdd piw typu ,,ale” 1 innych piw smakowych.

Posrod dziesigciu najwigkszych, Swiatowych koncernéw produkujacych piwo na
pierwszym miejscu znajduje si¢ od wielu lat Anheuser-Bush (USA) z roczng produk-
cja ok. 140 mln hl [20]. Do najwigkszych wytworcow nalezy zaliczy¢ takze Heinekena
(90 min hl), SAB (53 mln hl) i Carlsberga (38 mln hl), ktérzy sa rowniez gtownymi
udziatlowcami na polskim rynku piwa. Biorac pod uwagg ilo§¢ produkowanego piwa w
Europie (ok. 490 min hl rocznie) oraz konsumpcj¢ (40-160 1 na osobg/rok) mozna
uznaé, ze zajmuje ono pierwszoplanowa pozycj¢ w wigkszosci krajow starego konty-
nentu [9, 11].

Wino i napoje winopodobne

Wino to nap6j otrzymywany przez fermentacj¢ alkoholowa winogron, moszczu
gronowego (wino gronowe) lub innych owocow, wzglgdnie moszczu owocowego (wi-
no OWOCOwe).

Dowody na istnienie winnej latorosli Vitis vinifera i jej uprawy pochodza z Za-
kaukazia, z trzeciego tysiaclecia p.n.e. W starozytnym Rzymie i Atenach wino koja-
rzylo si¢ z ambrozja i nektarem — ulubionym napojem bogow Olimpu. Wino zyskato
niebianska stawe, ale dopiero era chrzescijanska przesadzila o jego karierze.

Jako$¢ wina zalezy gtéwnie od zastosowanego szczepu winorosli, natomiast
czynnikami decydujacymi o jakos$ci uzyskanego surowca sa gleba i klimat. W ten spo-
sob definiuje si¢ tzw. triadg jakosci: szczep, ziemia 1 powietrze (klimat), z ktorych
szczep jest glownym elementem tozsamos$ci wina [6].

Roznorodno$¢ gatunkowa win zwiazana jest przede wszystkim z olbrzymim
zroznicowaniu surowcow. Na $wiecie istnieje kilka tysigcy szczepdw winoro$li wyko-
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rzystywanych przez plantatorow. Jednak do klasycznej dziesiatki najwazniejszych
szczepOw szlachetnych zalicza sig pig¢ czerwonych (Cabernet Sauvignon, Pinot Noir,
Merlot, Cabernet Franc, Syrah), i pie¢ bialych (Riesling, Chardonnay, Gewiirztramin-
er, Sauvignon Blanc, Muscat). Wérdd tych dziesigeiu szczepdw wyrdznia sig jeszcze
wielka czworke: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Chardonnay i Riesling.

Cabernet Sauvignon to szczep czerwony uznany za najlepszy na $wiecie, ktory
gwarantuje arystokratyczng pozycj¢ wytworzonego z niego wina. Charakteryzuje sig
wyrafinowana paleta aromatéw — dominuje zapach czarnej porzeczki, zapachy zy-
wiczne, korzenne, lukrecji, morszczynu i dymu. Zawiera duzo garbnikéw przez co
wino wymaga dlugiego dojrzewania. Szczep ten uprawiany jest w wielu krajach na
wszystkich kontynentach [6, 17]. Pinot Noir preferuje klimat chtodniejszy, stosowany
jest do produkcji wina o aromacie owocowym z zapachem maliny i czarnej porzeczki,
ubogiego w garbniki, a wystepuje gtownie we Francji (Burgundia, Szampania). Char-
donnay to szczep bialy, stanowi podstawg niepowtarzalnych win burgundzkich i
szampanskich. Zwraca uwagg jego zywotnos$¢, odpornos¢ na chtody, wczesne dojrze-
wanie i obfite plonowanie. Riesling - biaty szczep pochodzenia niemieckiego, charak-
teryzuje si¢ bogactwem aromatu uzaleznionego od jakosci gleby.

Z uwagi na mnogos$¢ czynnikow wplywajacych na jakos¢ win oraz ich duza
zmienno$¢, nawet na stosunkowo matych obszarach, nie powinno okresla¢ si¢ win
jako narodowych (francuskich, wiloskich czy hiszpanskich). Wysokiej jako$ci wina
nalezy utozsamia¢ z regionem, mikroregionem oraz miejscowos$cia i winnica.

Region winiarski faczy sig $cisle z pojeciem klimatu i obejmuje swoim zasiggiem
wigkszy obszar. Zaglebie winiarskie natomiast ma znaczenie lokalne i definiuje rodzaj
gleby, podglebia, a nawet tak szczegdlowe dane, jak uksztattowanie terenu czy stosun-
ki wodne. Kazde zaglebie ma wlasna specyfikg i $cile okre$lony charakter. Rocznik
stanowi gltownie odzwierciedlenie warunkow klimatycznych w roku powstania wina. Z
zasady nigdy nie ma dwoch identycznych rocznikéw, nie mozna tez przewidzieé jako-
$ci winogron 1 win z danego rocznika, ani nawet pewnych tendencji cyklicznych. O
jako$ci danego rocznika decyduja gtéwnie kaprysy pogody.

Oprocz tak oczywistych kryteriow podziatu win jak zawartos¢ alkoholu, czy cu-
krow ogédtem, istnieje jeszcze co najmniej kilka innych wyréznikéw ich klasyfikacii,
np. rocznik, rejon uprawy winoro§li, metody produkcji 1 inne. Poszczegdlne kraje wi-
niarskie, najczgsciej na swdj sposob interpretuja wazkos$¢ poszezegoélnych elementow
réznicujacych wina miedzy soba. Dotychczas nie udato sig stworzy¢ jednolitej klasyfi-
kacji win w skali $wiata. Niektore kraje, np. USA i Australia dziela wina wedtug rejo-
now 1 kategorii, natomiast w Chile podstawa oficjalnej klasyfikacji wina jest wylacznie
jego rocznik [14]. W krajach Unii Europejskiej podejmuje si¢ proby wypracowania
spojnego systemu, w ktorym wina gatunkowe, wyprodukowane w okreSlonym rejonie
powinny mie¢ na etykiecie napis VQPRD (Les Vins de Qualite Produits dans une Re-
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gion Determineé), gwarantujacy przestrzeganie $cistych zalecen w zakresie rejonu i
metod upraw, szczepu, wydajnoéci z hektara (im wigksza wydajno$¢, tym mniej szla-
chetne wino), metod produkeji, minimalnej zawartosci alkoholu, cech sensorycznych i
innych [17].

Dobrym przyktadem jest Francja, ktéra wprowadzita wzglednie stabilny system
klasyfikacji i oceny win, ustanowiony na poczatku XX wieku. Wyodrebnia si¢ tam
kategorig¢ wina stotowego (vin de table) — naleza do niej wina lokalne pochodzace z
okreslonych rejondéw oraz druga prestizowa kategori¢ win wysokiej jakosci (vins de
qualité), ktore dzieli si¢ na: wina wyzszej jakosci (VDQS - Vins Delimites de Qual-
it¢), oraz wina kontrolowane o zastrzezonej nazwie (AOC — Appelation d’Origine
Controleé). Do pierwszej grupy wyrobow wysokiej jakos$ci zalicza si¢ 48 win, a do
drugiej nieco ponad 300. Wszystkie z nich podlegaja kontroli, migdzy innymi w zakre-
sie obszaru produkcji, szczepdw, wydajnos$ci, metod wytwarzania, zawartosci alkoholu
oraz obowiazkowej ocenie degustacyjnej [6, 17].

Wystepujace rowniez czgsto na etykietach okreslenie ,,cru” odnosi sig do dobrej,
podlegajacej kontroli winnicy i wina z niej produkowanego, i jest utozsamiane z na-
zwa (zapisem) Chateau [8].

Oprocz systemu kontroli jako$ci win, Francja jest nieckwestionowanym liderem w
produkcji tego napoju, szczegdlnie pod wzglgdami jakosciowymi. W zadnym innym
kraju nie spotyka sig takiej roznorodnosci klimatu i rozmaitosci gleb, przydatnych do
uprawy winorosli. Wigkszo$¢ szlachetnych win francuskich cieszy si¢ migdzynarodo-
wa stawa 1 stanowi czesto wzor doskonalo$ci. Gtowne rejony uprawy winoroéli (ztota
dwunastka) to: Bordeaux — (region MEDOC, SAUTERNES), Burgundia — (region
CHABLIS), Szampania, Dolina Loary, Alzacja, Rejon Rodanu, Jura, Sabaudia, Pro-
wansja, Potudniowy Zachod, Langwedocja i Roussillon [6]. Do najstawniejszych win,
znanych na caltym $wiecie, mozna zaliczy¢ siédemkg, tzw. Grands Crus, pochodzaca z
regionu Chablis, ktérych wyjatkowo$¢ ograniczona jest zaledwie do 100 ha po-
wierzchni upraw. Siedem winnic znajdujacych si¢ na tym malym obszarze, to jedno-
czesnie nazwy siedmiu win mieszczacych si¢ na szczycie hierarchii biatych win wy-
trawnych: Blanchots, Bougros, Les Clos, Grenouilles, Les Preuses, Valmur, Vaudesir
[16].

Z wymienionych regionoéw na szczegdlne wyrdznienie zasluguje Szampania 1 wy-
twarzane tam szampany. Musujace wina gronowe produkowane od XVII wieku, kto-
rych wynalazcg byt mnich benedyktynski Pierre Pérignon (1638-1715) z opactwa Hau-
tvillers, dzieli sig na kilka rodzajow, m.in. wytrawne, potstodkie 1 stodkie. W Szampa-
nii jest okoto 20 tys. ha winnic i tylko wina tam wyprodukowane mozna nazwac
szampanem, wszystkie pozostatle wina musujace produkowane na $wiecie nie maja
prawa do tej zastrzezonej nazwy. W Szampanii istniejg cztery podregiony upraw: Gor-
ny Reims (Montagne de Reims), Dolina Marny (Valleé de la Marne), Biatobrzegi (Co-
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te des Blancs), Winnica Aube (Vignoble de I’ Aube), w ktorych dopuszcza sig do
uprawy tylko 3 szczepy winoro$li: Chardonnay, Pinot Noir i Pinot Meunier [16].

Oprécz szampana Francja wytwarza takZe inne wina specjalne, np. wermuty
(Vermouth), ktore produkuje sig¢ gtdwnie na potudniu (Marsylia, Séte), na bazie bia-
tych win z tego regionu [17].

Kolejnym krajem zajmujacym czotowe miejsce zardowno pod wzgledem wyrobu,
jak 1 spozycia win s3 Wiochy, produkujace ok. 80 mln hl/rok, co stanowi prawie 25%
produkcji $wiatowej, ktorego mieszkancy wypijaja rocznie, srednio po 90 | wina na
osobe. Jest to jedyny kraj na $wiecie, gdzie wino produkuje si¢ praktycznie na catym
terytorium 1 trudno wyrozni¢ wigksze regiony. Administracyjnie wydzielono jednak 19
regionéw winiarskich, w zalezno$ci od uksztattowania terenu. Rozr6znia si¢ ponad
2000 typow win, z ktorych wigkszo$¢ stanowia wyroby niskiej i Sredniej jakosci,
gltownie biale o niskiej trwatoéci, jednak godne uwagi, chocby ze wzgledu na tradycjg
wytwarzania liczong w tysiacach lat [6].

Klimatyczne i geologiczne zréznicowanie Wioch sprzyjato wytworzeniu sig nie-
powtarzalnej gamy szczepow winorosli, od Sauvignon i Pinot do jednego z najstar-
szych szczepow czerwonych (Nebbiolo) i produkowanych z niego znanych win Barolo
i Barbaresco.

Najwazniejszy, to drugi co do wielkosci region - Toskania, ze stolica we Florencji
1 swoim najstynniejszym winem — Chianti, ktére wytwarzane jest z winogron San-
giovese 1 Cabernet Sauvignon. Na autentyczno$¢ wina wskazuje oznaczenie ,,Chianti
classico” oraz DOCD (Denominazione di origine controllata e garantita). Inne regiony,
ktorych produkcejg liczy si¢ w milionach hl rocznie to: Apulia, Sycylia, Emilia — Ro-
mania, Wenecja Euganejska z podregionem Asti (produkcja znanego na $wiecie wina
musujacego Asti Spumante), Piemont, Trydent — Gérma Adyga, Marche, Sardynia,
Friuli - Wenecja Julijska, oraz Lombardia, Umbria, Liguria, Lacjum, Abruzja, Kam-
pania, Basilicata, Kalabria i Dolina Aosty.Nalezy wspomnie¢ takze o gronowych wi-
nach ziolowych z okolic Turynu (firma Cinzano). Wielorakie warianty wioskich we-
rmutoéw sa najlepsze na $wiecie np. Martini, Cinzano i inne [8, 12].

Do grona wielkich krajéw winiarskich Europy, gtéwnie z powodu sprzyjajacego
potudniowego klimatu, zalicza si¢ rowniez Hiszpanig. Zajmuje ona pierwsze miejsce
wsrod panstw europejskich pod wzgledem areatu upraw winorosli, chociaz laczna
produkcja win plasuje ja dopiero na trzecim miejscu. Jest to spowodowane prawdopo-
dobnie rosnacym wyjatowieniem gleby, a takze staba mechanizacja rolnictwa.

Do najbardziej znanych w Hiszpanii regionow uprawy winorosli nalezy Rioja
(ponad 45 tys. ha winnic), ktora eksportuje wina do ponad 60 krajow Swiata, jest to
rowniez pierwszy region, ktoéry wprowadzit w Hiszpanii rygorystyczny system kontroli
jakosci win. Drugim co do wielko$ci producentem win jest Katalonia. Wérod biatych
winorosli, tak jak w regionie Rioja, przewaza w Katalonii odmiana Maccabeo, ktorej
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sukces wynika gldwnie z duzej ptodnosci 1 soku 0 mocno owocowym aromacie, od-
pornym na utlenianie. Usytuowana w poinocnej czgs$ci Hiszpanii Galicja, takze produ-
kuje duze ilosci wina, jednak ich jako$é¢ jest znacznie nizsza. Wérod kilku gatunkéw
win hiszpanskich, cieszacych si¢ migdzynarodowa stawa, kroluje nadal Sherry (Jerez) i
Malaga, ktére pochodza z Andaluzji, regionu geograficznego znajdujacego sig na po-
tudniu Hiszpanii [17]. Ze wzglgdu na smak wyr6znia si¢ kilka rodzajéw sherry, mig-
dzy innymi fino (nazwa zastrzezona) — najwytrawniejsze ze wszystkich, manzanilla
(lekkie, $wieze i aromatyczne), amontillado — to sherry barwy bursztynowej, potwy-
trawne, i1 w kofcu olorosso — ciemnobrazowe dojrzate sherry, o posmaku orzechéw
wioskich. Malaga produkowana jest glownie ze szczepéw Pedro Ximenez i Moscatel,
najczesciej z dodatkiem moszczu zaggszczonego na stoficu (arropy) [6].

Najwigkszym regionem winiarskim Hiszpanii jest Stara Kastylia wraz z dawnym
krolestwem Leonu. Wytwarza si¢ tam game roznorodnych win, ktore ciesza si¢ coraz
lepsza opinia, zwlaszcza wina czerwone, niewiele ustgpujace znakomitym winom Rio-
ja. Upalne lata i do§¢ surowe zimy sa powodem wysokiej zawartosci alkoholu w wi-
nach produkowanych w Nowej Kastylii i La Mancha. Region ten, znajdujacy si¢ w
srodkowej Hiszpanii jest prawie w catosci obsadzony bialym szczepem Airen, z ktore-
go wytwarza si¢ popularne wina o do$¢ duzej mocy [17].

Sasiadujaca z Hiszpanig Portugalia, ktorej winnice zajmuja niecate 350 tys. ha,
produkujac rocznie okoto 11 mln hl wina, jest mimo to ,,potgga” winiarska. Zawdzig-
cza to gtdwnie oryginalnosci smakowej i zapachowej wina ,,porto”, chronionego ofi-
cjalnie nazwa od 1765 1., z legalnie ograniczonym terenem uprawy winoro$li. Utrwali-
to sie ono w $wiadomosci smakoszy wina jako najbardziej znane, portugalskie wino
gatunkowe [15].

Wina czerwone stanowia ponad 75% produkcji w 15, doktadnie okreslonych, re-
gionach winiarskich. Wina portugalskie dzieli si¢ na trzy zasadnicze kategorie: wina
wzmacniane (madera i wspomniane juz porto), wina ze $wiadectwem pochodzenia
(m.in. stynne Vinhos Verdes) oraz wina pospolite [6]. Wina wzmacniane produkuje sig
odmiennie od win tradycyjnych, mianowicie tuz przed zakoficzeniem fermentacji za-
trzymuje sie ja przez dodanie do moszczu destylatu winnego, w ilosci zwigkszajacej
poziom alkoholu do okoto 20%. Od wyboru tego momentu zalezy zawartos¢ cukru w
winie, a tym samym jego rodzaj (stodkie lub wytrawne). Czerwone porto jest kompo-
zycja co najmniej 9 szczepow winogron, m.in.: Tourigi portugalskiej i francuskiej oraz
Tinto Barroca. Porto biate skomponowane jest z 6 odmian, z ktérych kazda odpowiada
za inny wyr6znik wina, np. Verdelho daje winu alkohol, a Esganacao wnosi kwaso-
wo$¢. Druga chluba Portugalii jest wino Madera, produkowane wytacznie na portugal-
skiej wyspie o tej samej nazwie. Wystepuje w wielu odmianach o zréznicowane) za-
warto$ci cukréw 1 alkoholu (wzmacniane destylatem winnym). Dodatkowa nazwa
informuje o gatunku szczepu winnego uzytego do produkcji: Bual — lekkie niezbyt
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stodkie, Verdelho — potwytrawne z lekkim posmakiem miodu, Malvasier — to najmtod-
sze wino Madera, a Sercial (szczep podobny do Rieslinga) — najbardziej wytrawne z
subtelnym aromatem. Nalezy zaznaczy¢, ze w Portugalii obowiazuje rygorystyczny
system klasyfikacji win — kazde wino musi mie¢ wydane $wiadectwo pochodzenia
[15].

W przeciwienstwie do wymienionych krajow, Niemcy nie maja szczegdlnych
»predyspozycji” do uprawy winnej latorosli. Jednak chlodniejszy klimat nie stat sig
przeszkoda do uprawy tak szlachetnych odmian jak Riesling, Sylvaner czy Rulander.
Niemcy w ciagu stuleci wyspecjalizowali si¢ w wytwarzaniu win bialych, gtéwnie
wytrawnych, o czystym zapachu owocowym, a szczegolnie doskonaltych win z pozne-
go zbioru winogron (spitlese), ktére doréwnuja jakoscia francuskim winom Sauternes
[6, 17]. Winnice niemieckie, o powierzchni okolo 100 tys. ha zapewniaja produkcj¢ od
9 do 10 mln hl rocznie, gtéwnie win biatych. Ich migdzynarodowa renoma utrwalana
jest przez wysokie wymagania jakosciowe, ktdre ustalaja zwiazki posiadaczy winnic i
wytworcow win, dziatajace od 1910 r. (Verwand Deutcher Pradikats und Qualititsw-
eingiiter). Kraj dzieli sie na 11 regionéw uprawy winorosli, z ktérych Mozela-Saara-
Ruwer czy Rheingau, chociaz nie produkujace najwigcej wina, moga poszczycic sig
najlepszymi na $wiecie mozelskimi rieslingami [8, 17]. Inne najbardziej znane regiony
to Palatynat (najwigkszy producent), Hesja Nadrenska 1 Badenia.

Oprocz obszarow typowo winiarskich, produkujacych wina szlachetne, wyzna-
czajace okreslone standardy, mozna wymieni¢ takze inne kraje, z ktérych wina sa
mniej lub bardziej cenione, ale znane na catym $wiecie. Do krajow tych naleza Wegry,
stynace ze swojego tokaja, jednego z prawdziwie legendarnych win $wiata, o ktérym
tacinska maksyma mowi: ,,Vinum regnum, rex vinorum” (wino krolow, krol win). Jest
to takze kraj wyrdzniajacy si¢ najbardziej rygorystycznymi przepisami winiarskimi w
catej Europie Wschodniej. Kwitnie tam uprawa gltdwnie szczepdéw biatych, z najstyn-
niejszym Furmint, kojarzonym nicodlacznie z tokajem (Aszti i Szamorodni), ktéremu
zawdzigcza swoja stomkowo-zlocista barwg oraz szczep Harslevelvii-Lindenbléttriger,
po ktorym tokaj dziedziczy korzenny aromat [6]. Oprocz tego charakterystycznego
produktu, Wegrzy chlubig sig¢ takze gama innych znakomitych win, réwniez czerwo-
nych (szczep Kadarka), produkowanych w czterech duzych regionach winiarskich.
Dwa z nich leza na péoc od Dunaju (Mata Nizina Wegierska oraz Sredniogorze
Naddunajskie), natomiast pozostate dwa usytuowane sa na wschod od Dunaju (Wielka
Nizina Wegierska, Eger i Tokaj).

Butgaria i Rumunia, to takze ,milionowi” wytworcy win, produkujacy rocznie
odpowiednio okoto: 4 i & mln hl. W Builgarii, bedacej trzecim eksporterem win w Eu-
ropie, winogrona wzrastaja na tej samej szeroko$ci geograficznej co w Toskanii, a
uprawia si¢ tam ponad 60 réznych odmian. Wyrdznia si¢ sze$¢ okrggdw winiarskich,
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ich nazwy jednak nie maja duzego znaczenia, gdyz klasyfikacja win (ktorej pierwsze
przepisy ustalono w X wieku) opiera si¢ na odmianach winogron [6].

Dobre jakosciowo wina produkuje si¢ takze w Austrii, Serbii, Chorwacji, Stowe-
nii, Grecji 1 Macedonii, Czechach i Stowacji, oraz w krajach bytego Zwiazku Radziec-
kiego. Na terenach migdzy Morzem Czarnym i Kaspijskim, Armenii, Azerbejdzanu,
Gruzji i na Krymie jest okoto 1,5 min ha winnic, z ktorych powstaje rocznie okoto 38
min hl wysokiej jakosci win bialych i czerwonych, np. Masandra, Liwandia, Oreanda,
Atupka, Risling Krymski czy tez Szampanskoje [17].

Kraje usytuowane w réznych czgsciach Europy, chociaz stanowia trzon winiar-
stwa Swiatowego, na pewno nie wyczerpuja obszaréw pretendujacych do miana regio-
néw winiarskich. Jednym z nich jest Kalifornia w Stanach Zjednoczonych. Klimat i
gleba tego stanu czynia go jednym z najwickszych regiondéw winiarskich na $wiecie.
Okoto 70% win wytwarzanych w Ameryce Potnocnej pochodzi z Kalifornii, a ponad
potowa z nich produkowana jest w wielkich koncernach przemystowych (Seagram,
Heublein, Nestlé) [1]. Przemyst winiarski w Kalifornii rozwija si¢ dynamicznie, w
latach 1970-1990 trzykrotnie wzrosta liczba winnic, a jedna szosta terenéw uprawnych
pokrywa winoro$l. Wérod szczepow biatych najbardziej populame to Colombard,
Chenin Blanc i Chardonnay [14]. Oproécz znanych na calym $wiecie odmian czerwo-
nych hodowanych w Kalifornii, takich jak Cabernet Sauvignon czy Pinot Noir, Ame-
rykanie stworzyli krzyzowke Cabernet Sauvignon i Carignan, wydajng i odporna na
upaty, nazwang Ruby Cabernet [7].

W Ameryce Potudniowej uprawy winorosli zajmuja jedna trzecia obszaru. Naj-
wigkszy producent win to Argentyna, zajmujaca piate miejsce na $wiecie, zaraz za nia
plasuje si¢ Chile, ktorego wina cho¢ produkowane w mniejszej ilosci, uchodza za naj-
lepsze w Ameryce Poludniowej [1, 6]. Winoro$! spotyka sig takze w Urugwaju, Brazy-
lii, Peru 1 innych krajach.

Na pozostatych, stosunkowo miodych winiarsko kontynentach, takich jak Austra-
lia i Afryka (Afryka Poludniowa — okoto 10 mln hl wina rocznie), na ktérych pierwsze
grona zbierane byly ,,dopiero” w XVII-XVIII w., czy tez w Azji, o glgbszych korze-
niach winiarskiej tradycji, wino badZ napoje winopochodne stanowia coraz wazniejsza
cz¢S¢ lokalnej tradycji, ktora dzigki szeroko rozumianej globalizacji, staje si¢ znana na
catym Swiecie.

Wymieni¢ tu nalezy sake, narodowy napoj japonski (13—17% obj. alkoholu), pro-
dukowany z ryzu. Poczatki sake siggaja III w. n.e., kiedy w Japonii raczono si¢ trun-
kiem o wiele mowiacej nazwie kuchikami (jap. kuchikami znaczy ,sake zuta w
ustach”), ktéra doskonale oddawata zawito$ci procesu produkcyjnego [21]. W tych
czasach nie znano drozdzy wigc fermentacje zapoczatkowywano poprzez Zucie ryzu,
prosa i kasztanow. W przeciwienstwie do tradycyjnego wina, sake nie staje si¢ coraz
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lepsza wraz z wiekiem i w zasadzie nie powinno si¢ pi¢ sake starszej niz siedem do
oSmiu miesigey.

Do napojéw winnych zalicza si¢ takze miody pitne, wytwarzane w Polsce przez
fermentacj¢ alkoholowa miodu pszczelego, wezesnie] rozcieficzonego najczesciej wo-
da (brzeczka miodowa). Miody dzieli si¢ na niesycone i sycone (ze wzgledu na sposdb
przyrzadzania brzeczki) oraz na péttoraki, dwojniaki, trojniaki i czwoérniaki (ze wzglg-
du na stopien rozcienczenia brzeczki), jak rowniez na miody naturalne, chmielowe,
korzenno-ziolowe 1 owocowe.

Innym przyktadem napoju winopodobnego jest cydr (jabtecznik), produkowany
gtdwnie w poinocnej Francji (Normandia, Bretania) oraz potudniowej Anglii, z dojrza-
tych jabtek o dostatecznej kwasowosci i cierpkosci. Jest to nap6j niskoalkoholowy (5—
7% obj.), orzezwiajacy, czesto musujacy, o przyjemnym zapachu i smaku Swiezych
jablek [2].

Na podstawie tego skromnego przedstawienia win i napojow winopodobnych
mozna powiedzie¢, Ze $wiat win rozposciera si¢ od Francji, poprzez wielkie winnice
innych krajow Europy, Afryki, Australii az po wybrzeze Kalifornii w Ameryce Pot-
nocnej.

Wédki

Napoje alkoholowe o zwigkszonej koncentracji etanolu byty prawdopodobnie
pomystem alchemikéw arabskich, Zyjacych w pierwszych wiekach naszej ery.
Wzmocnione roztwory (destylaty) traktowano z niezwykta starannoscia i wykorzysty-
wano do ekstrakcji réznych zi6t, a powstate ekstrakty uzywano do zestawiania wodek,
uznawanych o6wczesnie za $rodki farmaceutyczne.

Wodki czyste sporzadzane sq ze spirytusu rektyfikowanego (najcze$ciej zbozo-
wego i ziemniaczanego), zwyklego, wyborowego, luksusowego lub neutralnego oraz
odpowiedniej jakosci wody. Réznice jakosciowe wynikaja z roznego rodzaju spirytusu
i wody oraz specyfiki technologicznej, zestawienia i ewentualnego dojrzewania.

Znacznie bogatszy jest sktad jakoSciowy i iloSciowy destylatdow i spirytuséw
owocowych oraz produkowanych na ich bazie wodek. Jedna z najszlachetniejszych i
najlepszych wodek wytrawnych na $wiecie jest koniak. Produkcja koniaku zwigzana
byla i jest z niewielkim obszarem Francji, ktory zostal $cisle okre$lony dekretem
sprzed prawie 100 lat, obejmujacym departamenty Charente i Charente Maritime {§].
Rejon ten zostal potocznie nazwany Cognac, od nazwy miasteczka, bgdacego centrum
produkcji tej szlachetnej wodki, a jednoczesnie siedziba wielkich firm koniakowych,
(Hennessy, Martel, Camus, Salignac, Remy Martin, Bisquit, Courvoisier, Dumont,
Godet 1 innych). Terytorium zastrzezonej i kontrolowanej nazwy ,,cognac”, obejmuje 6
okregéw: Grande Champagne, Petite Champagne, Borderies, Fins Bois, Bons Bois
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oraz Bois Oridinaires. Podstawowym szczepem biatych winogron uzywanych do pro-
dukcji koniaku jest Ugni Blanc, zwany takze Saint-Emilion [10].

Po fermentacji winogron 1 dwu- lub trzykrotnej destylacji korekcyjnej otrzymuje
si¢ spirytus winogronowy (destylat), ktory podczas dojrzewania (maturacji) w naczy-
niach debowych nabiera specyficznych cech smaku i aromatu oraz poglebia barwe do
roznych odcient brazu. Zestawianie koniakow polega zwykle na rozcieficzaniu i od-
powiednim faczeniu (komponowaniu) destylatow pochodzacych z réznych winnic i
roznych rocznikow.

Wiek koniakow francuskich oznaczany jest najczgsciej systemem literowym lub
gwiazdkowym. Napdj dojrzewajacy do czterech i pot roku oznaczony jest na etykiecie
trzema gwiazdkami lub VS (Very Superior), natomiast dojrzewajacy dhuzej (od 4,5 do
6 lat), ma opis VSOP (Very Superior Old Pale), VO (Very Old) lub Reserve. Tylko
koniaki liczace wigcej niz sze$¢ i pot roku moga byé okreslane jako XO (Extra Old),
Hors d’Age i Napoleon [10]. Prawdziwe koniaki rocznikowe spotyka si¢ jednak wy-
jatkowo rzadko.

Nalezy podkresli¢, ze jedynie wodki wyprodukowane we wspomnianym, prawnie
zastrzezonym rejonie, moga nosi¢ zaszczytng nazwe cognac, wszystkie pozostate na-
poje typu brandy (hol. brandewijn — palone wino), otrzymywane nawet wedtug iden-
tycznej receptury, ale z winogron wzrastajacych poza granicami wyznaczonego terenu,
musiaty przyja¢ inne nazwy. W ten sposob powstato wiele odmian wysokiej jakosci
wodek typu koniakowego (brandy), np. francuski Armaniak, grecka Metaxa, niemiecki
Weinbrand, wloski Stock czy tez polski winiak luksusowy i klubowy.

Metaxa jest niewatpliwie najbardziej znanym na $wiecie alkoholem greckiego
pochodzenia, wrgez znakiem rozpoznawczym tego kraju. Produkowana z czerwonych
winogron gatunku Saviatano, Sultanina i Black Corinth, podwdjnie destylowana, zo-
staje nastgpnie przyprawiana sekretnym zestawem ziol i innymi dodatkami (w tym
czgsto anyzkiem, platkami rozanymi, i/lub zaggszczonym sokiem z winogron). Podob-
nie do innych brandy, Metaxa lezakowana jest w dgbowych beczkach, a po 20 latach,
jak seria Private Reserved, staje si¢ napojem tworzacym niemalze nowy gatunek nie-
zwykle oryginalnych wodek [12, 22].

Wspomniany Armaniak (fr. Armagnac), czyli francuski winiak, moze mie¢ tez
kontrolowang nazwe, a region jego produkcji jest $cisle okreslony 1 znajduje sig¢ w
Gaskonii (departament Gers, Landes i Lot-et-Garonne), na potudnie od Bordeaux. Do
produkeji uzywa si¢ biatych winogron odmian Saint-Emilion, Folle Blancke 1 innych.
Po fermentacji i oddzieleniu osadu drozdzy od zacieru, nastgpuje destylacja 1 dojrze-
wanie w beczkach dgbowych, podobnie jak w przypadku koniaku [13].

Znang od ponad stu lat wodka typu koniakowego jest Stock 84, ktory swoja nazwe
zawdziecza Wiochowi Lionello Stockowi, zatozycielowi destylarni w Triescie (1884 1.).
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Innym przyktadem destylatu winnego jest Wienbrand, ktory rowniez musi spet-
nia¢ $ci$le okreSlone wymagania dotyczace odmian winoro$li, miejsca produkcji i
czasu dojrzewania.

Do wodek, ktérych produkcja oparta jest na destylatach owocowych, gtéwnie wi-
nogronowych, jabtkowych, sliwkowych i wisniowych, mozna zaliczy¢ francuski Marc
i wloska Grappe z wyttokow winogron, Calvados (destylat z jablek) 1 Kirch (dojrzaty,
bezbarwny destylat z przefermentowanych wisni), oraz rézne rodzaje sliwowic {8,19].
Najbardziej rozpowszechniona wodka owocowa w wielu krajach Europy Wschodniej i
Srodkowej jest §liwowica z Bosni, Serbii, Wegier, Stowacji i Rumunii oraz Francji,
Niemiec (Schwarzwald) i Szwajcarii. W Polsce produkcja $liwowic ma rowniez odle-
gla tradycje, szczegblnie Sliwowicy Paschalnej o mocy 70% obj. (Passover Slivovitz),
mieszanej (Plum Brandy) oraz Sliwowicy Lackiej, jako znanego trunku lokalnego.

Przedstawicielem winiakow zza oceanu jest chilijski, bardzo aromatyczny Pisco,
produkowany z czerwonych winogron odmiany Muscat. W przeciwiefstwie do trady-
cji europejskiej, dojrzewanie Pisco przebiega najczesciej w naczyniach glinianych.

Do bardzo znanych na catym $wiecie i specyficznych wodek, pochodzenia zbo-
zowego, mozna zaliczy¢ whisky — narodowy napdj alkoholowy w krajach anglosa-
skich. Najstarsze zapisane informacje o whisky pochodza z 1494 roku. Mozna powie-
dzie¢, ze whisky laczy w sobie zywioty ziemi (zboze 1 torf), oraz powietrza, wody 1
ognia. Aromat dymu torfowego jest bardzo specyficzny dla wielu gatunkéw whisky
[13,17].

Konkurujaca z francuskim koniakiem szkocka whisky, poczatkowo produkowana
wylacznie ze stodu jeczmiennego, przeszta ewolucj¢ ktorej wynikiem byta whisky z
zyta z dodatkiem stodu badz innych zbdz. Najbardziej znane i1 renomowane marki
szkockie to: Johny Walker i Ballantine’s, a takze White Horse, White Label i Glenfid-
dich. Amerykanskim przedstawicielem omawianego rodzaju jest Bourbon, sporzadza-
ny przynajmniej w 51% z kukurydzy.

Stowo ,,scotch” jest synonimem whisky, ale Szkocja nie jest jej jedynym produ-
centem. Whisky (whiskey) to trunek wywodzacy sig¢ historycznie z Irlandii, gdzie pro-
ducenci preferuja potrojna destylacjg, a do suszenia stodu raczej nie stosuja torfu. Whi-
sky szkocka szczyci si¢ wysoka jakoscia oraz najwigksza iloscia rodzajow 1 gatunkow.
Whisky stodowa (single malt whisky) jest zaliczana do gléwnych gatunkéw 1 stanowi
najczgscie] sktadnik wyjsciowy do kompozycji produktow mieszanych. Do bardziej
znanych i cenionych single malt whisky mozna zaliczy¢ 12-letnia Glenfiddich i 7- do
25-letnia The Macallan. Odrgbne grupy stanowia: whisky mieszana slodowa (vatted
whisky, pure malt whisky), whisky mieszana (blended whisky) 1 whisky zbozowa (grain
whisky). Oprocz oryginalnych whisky szkockiej i irlandzkiej znana jest takze Burbon
whisky (amerykanska) oraz Canadian Rye Whisky (8, 17]. Mniej znanymi wyrobami sa
woédki z grupy whisky produkowane w Walii, (Welsh whisky), Japonii, Polsce i innych
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krajach. Do znanych wodek zbozowych mozna zaliczy¢ takze Kornbrand (Niemcy) oraz
Starke¢ w Polsce. Bardzo duza r6znorodno$¢ smakowo-zapachowa whisky i innych wo-
dek zbozowych zwiazana jest z rejonem i technologia produkcji.

Jednym z najbardziej popularnych i rozpowszechnionych od ponad 400 lat napo-
Jow w krajach anglosaskich po whisky jest Gin (genever), wodka pochodzenia holen-
derskiego. Oryginalny Gin (jalowcoéwka) wytwarzany jest na bazie rektyfikatu zbozo-
wego 1 owocow jalowca, z dodatkiem kolendry, arcydziegla, kardamonu, skoérek po-
maranczy i cytryny, anyzku oraz kminku {12].

Innym rodzajem napoju alkoholowego znanego juz w starozytnosci (III w. p.n.e.)
Jjest rum, ktory powstaje w wyniku fermentacji melasy trzcinowej pozostatej po pro-
dukcji cukru. Jest to trunek typowy dla wysp Morza Karaibskiego: Jamajki, Martyniki,
Porto Rico, Barbados czy Kuby. Rum produkowany w ro6znych krajach rézni si¢ mig-
dzy sobg tak, jak réznig sig wina produkowane w poszczegélnych regionach Europy.
Producentem najpopularniejszej marki rumu jest firma Bacardi, zalozona w 1862 r. na
Kubie przez Katalonczyka Facundo Bacardi. W Brazylii wytwarza sig tez z trzciny
cukrowej, mniej popularng w Europie, wodkg o nazwie Cachaca. W przeciwienstwie
jednak do rumu, cachaca nie jest produkowana z melasy, ale ze $wiezego soku trzciny
cukrowej [8]. '

Na bazie spirytusu ryzowego, a takze melasowego oraz (w niektorych krajach) wi-
na palmowego wytwarzany jest arak. Napdj ten rozpowszechniony jest w potudniowo
wschodniej Azji (Indonezja, Cejlon, Tajlandia, Indie oraz Chiny). Arak, podobnie jak
rum, znajduje zastosowanie jako dodatek do wodek gatunkowych i1 deseréw oraz napo-
JOw spozywanych zaréwno na goraco (herbata), jak i na zimno (sktadnik ponczu) [17].

Bardzo popularnym napojem narodowym w Meksyku jest Tequila, sporzadzana z
przefermentowanego soku liSci agawy (odmiany kaktusa). Otrzymany destylat lezakuje
podobnie jak koniak w beczkach dgbowych, osiagajac charakter bardziej szlachetnej
wodki. Wytwarzanie tego napoju rozpoczeli Aztekowie z plemienia Tequili okoto
1325 r. Ponad 300 lat p6zniej (1656), zatozono miasto o nazwie Tequila, gdzie powstato
wiele wytworni tego trunku, migdzy innymi firma Jose Cuervo, funkcjonujaca roéwniez
obecnie [8, 23]. Tequila zaczyna zdobywa¢ w ostatnich latach popularnos¢ réwniez na
arenie miedzynarodowej (roczne spozycie okoto 50 mln litréw).

Do wyrobéw powszechnie poszukiwanych i lubianych na catym $wiecie mozna
zaliczy¢ takze wodki gorzkie (bitters). Ogromna ilo$¢ surowcdw, ktdéra moze by¢ uzyta
do aromatyzowania tej grupy wodek przyczynia si¢ do wyjatkowego zréznicowania
smakowo-zapachowego 1 wiladciwosci leczniczych. Najstynniejsza na Swiecie wodka
gorzka jest Angostura, sporzadzona po raz pierwszy w Wenezueli. W jej sktad wchodza
migdzy innymi wyciagi z kory angostury, kory chinowej, ktacza galgani, korzenia arcy-
dziggla, goryczki oraz czerwonego drzewa sandatowego [3, 8]. Dobrze rozpoznawalng
woddka gorzka jest takze Boonekamp, ktéra produkowana jest gtéwnie w Holandii i
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Niemczech. Kazdy kraj i region ma w zasadzie wiasne tradycje wytwarzania wodek
gorzkich. W Polsce znane sa z tej grupy Angielska gorzka, Zotadkowa gorzka i inne.

Specyficznymi napojami alkoholowymi sa wodki anyzowe (Francja, Hiszpania i
Grecja — Ouzo) i kminkowe (Aquavit — narodowa wodka skandynawska) oraz polska
Zubrowka — wytrawna wodka ziotowa, 0 wyjatkowym aromacie, z dodatkiem trawy
zubrowej Herba hierochloe odorata vel australis [8, 17].

Na zakonczenie nalezy przynajmniej wspomnie¢ o wodkach czystych, ktorych hi-
storia wywodzi sig z Europy, a gtdwnie z Polski, Rosji 1 krajéw Skandynawskich. Za
najlepsze uwaza si¢ na ogdt wodki uzyskane z luksusowego 1 neutralnego spirytusu
zbozowego. Cata gama wddek czystych z Polski (Czysta Wyborowa, Chopin), Rosji
(Smirnoff, Moskowskaja, Stolicznaja), krajow Skandynawskich (Absolut, Finlandia) 1
innych regiondéw jest znana i ceniona na prawie wszystkich kontynentach [17].

Podsumowanie

Wspolczesny $wiat, a szczegdlnie Europa, ozywia regiony, mafe ojczyzny przy-
nalezne do panstw narodowych. Pomimo postgpujacej globalizacji gospodarki swiato-
wej istnieje na szczgscie silna dbato$é o tradycje regionalne i narodowe, poprzez pro-
mowanie produkcji i konsumpcji wyrobow narodowych. Europejski regionalizm jest
bardzo widoczny takze w produkcji napojow, a szczegoinie win 1 likierow. Tak na-
prawdg wigkszo$ci napojéw nie mozna klasyfikowa¢ w kategoriach narodowych. Wi-
na francuskie, czy koniaki, podlegaja klasyfikacji na nizszym szczeblu — sg to wigc
napoje regionalne, znane 1 cenione na catym $wiecie. Nie ma jako takich win francu-
skich, istniejg natomiast wina z Burgundii, Bordeaux, Langwedocji i jeszcze mniej-
szych regionow: Medoc, Sauternes, Pomerolu czy tez z potudniowego Tyrolu (Wlochy
- Austria), Andaluzji (Hiszpania), pétnocno-wschodnich Wegier (Tokaj). Kazda ,,mata
ojczyzna” ma odrebny klimat, glebg, odmienne gatunki roslin, swoje wlasne, wyjat-
kowe obyczaje 1 swoja wlasna przesztos¢, czgsto bardzo bogata 1 niezwykla.

Nalezy mie¢ nadziejg, ze Polska rowniez potrafi w Unii Europejskiej i globalnym
$wiecie, zachowac 1 skutecznie rozwina¢ wiasne tradycje, zwyczaje 1 doswiadczenia
produkeji oraz dystrybucji, migdzy innymi wspaniatych miodow pitnych, dobrych win
owocowych, oryginalnej Wodki Wyborowej, Zubrowki i Sliwowicy Eackiej, Krupniku
czy tez Advocaatu i innych napojoéw alkoholowych.
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NATIONAL AND REGIONAL ALCOHOLIC BEVERAGES
Summary

Alcoholic beverages, which remind us of contemporary wines, meads, and beer, have accompanied the
mankind since the ancient times. The distillation process, invented and developed by ancient alchemists,
caused a rapid progress in producing strong alcoholic drinks. Nowadays, the major part of the alcoholic
beverage market is divided between beer and wine, which are regarded national and regional beverages.
Their savor diversity is very opulent, especially with regard to wines and the variety of their types such as
porto, sherry, tokay, madera, vermouth or champagne. The array of various national and regional bitter
vodkas (Italy, France, Venezuela), produced with addition of herbal extracts, is also very rich. The bever-
ages usually called “brandy”, and originating from the French cognac (attributed to the French city of
Cognac), are also very widespread. These days, many countries produce their own equivalent of the drinks
as indicated above, e.g. Metaxa in Greece, Stock in Italy, Brandy de Jerez in Spain. Among the most
popular alcoholic drinks (brandy, whisky, rum, vodka, and gin), the original Scottish and Irish whiskies
have gained a very high, worldwide reputation. It is expected that regional and national beverages, often
rooted in exotic traditions and specific original technologies, will still maintain their strong and recognized
position on the market. It is very advisable for Poland to continue its local practices in producing regional
drinks (such as mead, plum brandy, Bison Vodka, Wyborowa Vodka, fruit wines, and emulsion creams),
and to take its chance on the opening of the European Union’s market to successfully promote and sell
these special Polish products.

Key words: history of alcoholic beverages, beers, wines, and vodkas.
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