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WPLYW TECHNOLOGII NAWADNIANIA I NAWOZENIA
NA JAKOSC SALATY

Streszezenie

Przy produkeji zywnosci bezposrednio spozywangj jak np. salata, coraz wigksza uwage poswigca si¢
Jjej jakosci rozumianej jako bexpiceznej dla konsumentow. Jednym 7z kryteridw oceny tak rozumianej
Jjakosci jest zawartos¢ azotanow.

Celem podjetych badan byla ocena wplywu technologii nawadniania i nawozenia za pomoca na-
wodnien kroplowych i wgigbnych na jakos$¢ salaty przy minimalizacji zanieczyszczenia zwigzkami azoto-
wymi sataty.

Zawartos¢ azotan6w w badanej satacie byla zroznicowana. Porownujac otrzymane wyniki z danymi
literaturowymi mozna stwierdzié¢ znaczace obnizenie ich ilosci przy stosowaniu nawadniania i nawozenia
systemem kroplowym i wglebnym. Szczegolnic duze ilosci azotandw gromadzila satata 7 poletek kontrol-
nych, nienawadnianych i nawozonych pogldownie. Na podstawic badan stwicrdzono znacznic wyzsza
Jjakosé salaty nawozonej poprzez system nawadniajacy w poréwnaniu do salaty nawozonej poglownice.

Wstep

Przy produkeji zywnosci bezposrednio spozywanej, jak na przyktad warzywa, co-
raz wigksza uwage poswieca sig jej jakosci, rozumianej jako bezpiecznej dla konsu-
mentow [4. 11, 12, 13, 14, 21]. Jednym z kryteriéw oceny jakosci warzyw jest zawar-
tos¢ w nich azotanéw {3, 16, 17, 22].

Intensywna uprawa warzyw cze¢sto prowadzi do pogorszenia ich jakosei, powodu-
je nadmierna kumulacje w nich azotandw i azotynow, co stwarza zagrozenie dla kon-
sumentdw 1 srodowiska [1,2.5,6,7, 8, 10, 15].

Celem podjetych badan jest ocena wpltywu technologii nawadniania i nawozenia
na jakos¢ sataty przy minimalizacji zanieczyszczenia zwigzkami azotowymi.
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Jeznach, prof. dr hab. Edward Pierzgalski. Wydzial Mclioracji i Inzynierii Srodowiska, SGGW
w Warszawie
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Uklad doSwiadczenia

Badania polowe salaty kruchej prowadzono na 12 poletkach o powierzchni 25 m_7
(4 poletka nawadniano systemem kroplowym, 4 wglebnym i 4 nienawadniano). Bada-
na satata nalezata do odmian: Golden State, Saladin. Standa M-45, Crispino. Na pod-
stawie oceny zasobnosci gleb ustalono potrzeby nawozowe dia kazdego poletka. Na-
 wozy podawano poprzez system nawadniajacy lub pogtdéwnie.

Uktad doswiadczenia byl nastepujacy:

Blok I — nawozenie poprzez system nawodnief kroplowych (poletka 1, 3);

Blok II — nawozenie poprzez system nawodnien wglebnych (poletka 5, 7);

Blok III — nawozenie pogiéwne i nawodnienie kroplowe (poletka 2, 4);

Blok 1V — nawozenie pogtéwne i nawodnienie wglebne (poletka 6, 8);

Blok V — poletka kontrolne nienawadniane i nawozone pogtéwnie (poletka 9, 10, 11,
12).

Badania prowadzono w 6 sezonach wegetacyjnych (3 wiosenne i 3 jesienne) w
latach 1992-1994 na Polu Doswiadczalnym Katedry Melioracji Rolnych i Lesnych
SGGW w Ursynowie.

Metodyka badan obejmowata oceng wygladu i masy glowek sataty oraz ozna-
czenie zawarto$ci azotandw. Oceng jako$ci przeprowadzono bezposrednio po zbiorze,
zgodnie z BN-86/9137-23.

Oznaczenie zawarto$ci azotandéw przeprowadzono zgodnie z PN-92A-75112 |
instrukcja Lemieszek-Chodorowskiej, metoda kolorymetryczng po przeprowadzeniu
reakcji barwnej z odczynnikiem Griessa. Wyniki oznaczen podano w postaci soli
KNO;/kg swiezej masy.

Wyniki badan

Badana satata $rednio w 19.7 % nie spelniala wymagaf normy zaréwno pod
wzgledem wygladu gtéwek i lisci, jak tez minimalnej masy gtowki. Jest to wynik za-
dawalajacy dla tego typu badan polowych, cho¢ w poszczegoélnych sezonach wegeta-
cyjnych wyniki réznity sig¢ znaczaco. W tab. 1 1 2 przedstawiono wyniki oceny glowek
salaty jako $rednia z trzech sezonéw uprawowych z uwzglednieniem blokéw nawozo-
wo-nawodnieniowych.

W bloku I (poletka nr 1 i 3) zaréwno w uprawie wiosennej jak i jesiennej uzy-
skiwano najwieksze ilosci salaty w dwéch najnizszych przedziatach wagowych (300-
5001 501-750 g) przy stosunkowo niskim udziale salaty poza wyborem.

Blok III (poletka nr 2 i 4) z upraw wiosennych charakteryzowat najwigkszy udziat
sataty poza wyborem przy jednoczesnie najmniejszym (12.2 %) udziale glowek du-
zych i bardzo duzych (o masie 751-1000 g i powyzej). Ten sam blok w uprawie je-
siennej miat najwigcej glowek (47.1 %) o najnizszej masie.
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Tabela l
Ocena jako$ciowa sataty z upraw wiosennych w procentach
Blok nr Poletko nr | Poza wyborem Klasy jakosci wg masy, [g]
300-500 501-750 751-1000 >1000
I 1,3 20.1 333 32.1 12.8 1.7
11 5,7 14.6 29.5 34.4 17.3 42
11 2.4 32.6 30.8 24.4 9.3 29
v 6,8 159 25.1 28.4 21.1 9.5
Vv 9,10, 11, 12 14.8 28.8 333 17.8 53
Tabela 2
Ocena jakosciowa salaty z upraw jesiennych w procentach
Blok Poletko nr | Poza wyborem Klasy jakosci wg masy, [g]
300-500 501-750 751-1000 >1000
[ 1,3 17.7 25.3 21.9 12.3 228
I 5,7 21.8 16.9 20.2 15.4 25.7
M1 2,4 20.1 14.8 18.0 17.9 29.2
\Y 6,8 278 19.0 14.1 13.2 259
\Y 9,10, 11. 12 17.7 20.9 25.2 15.0 212

Wyniki oznaczenia azotanow przedstrawiono w tabelach 3 i 4.

Zawarto$¢ azotanow w blokach nawadnianych i podajacych nawo6z poprzez sys-
tem (I, 1I) zardwno w uprawach wiosennych jak i jesiennych byla najnizsza. Zdecydo-
wanie na zwigkszenie zawarto$ci azotanow w satacie wptynglo podawanie nawozow
pogltéwnie. W uprawach wiosennych doréwnywato uprawom bez nawodnienia. R6zni-
ca byla w uprawie salaty jesiennej na niekorzys¢ bloku nie nawadnianego, w ktorym
zawarto$¢ azotandw byla najwyzsza, a wartos¢ maksymalng osiagneta w uprawie je-
siennej 1992 roku (5035 mg KNOy/kg §.m.). Wyniki badafn wskazuja, ze doskonalona
w kolejnych latach badan technologia uprawy pozwolita na wyprodukowanie sataty o
bardzo niskiej zawartosci azotandw, a wige bezpiecznej dla konsumenta.
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Tabela 3
Zawarto$¢ azotandw w salacic z upraw wiosennych
Blok nr Poletko nr Srednia zawarto$¢ azotanow Wahania zawartosci azotanow
w mg KNOs/kg §.m. w mg/kg
I 1.3 1518 1080-2100
1 5,7 885 364-1804
I 2,4 1828 937-2926
v 6.8 1663 1035-2488
A 9.10.11. 12 1633 824-1949
Tabela 4
Zawartos¢ azotanow w salacie z upraw jesiennych
Blok nr Poletko nr Srednia zawarto$é azotanow Wahania zawarto$ci azotandéw
wmg KNO;/kg $.m. w mg/kg
I 1.3 836 356-1057
II 5.7 1080 341-2461
[ 2,4 1583 458-3010
v 6.8 2245 528-4605
\ 9. 10, 11, 12 2538 621-5035
Whioski
1. Technologia uprawy salaty taczaca nawodnienie z nawozeniem poprzez zastoso-

2]

wany system pozwala na uzyskanie dobrej jej jakosci i jednoczesnie najnizszej
zawartosci azotanow.

Nawozenie pogtdwne i nawadnianie pozwala na uzyskanie satat bardzo duzych i
duzych, ale o zdecydowanie wyzszej zawartosci azotanow.

Brak nawodnienia i stosowanie nawozenia poglownego pozwala na wyproduko-
wanie salaty o dobrej jakosci sensorycznej, lecz o najwyzszej zawartosci azota-
now.
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INFLUENS OF IRRIGATION AND FERTIGATION TECHNOLOGY
ON THE QUALITY OF LETTUCE

Summary

In production of foods for direct consumption, for example lettuce, more importance is attached to

their quality which is reasoned as food safety. One of the criteria used for the estimation of such interpre-
tation of quality, is the content of nitrates in these foods.

The objective of undertaking this study was to evaluate the influence of the application of irrigation

technics (technology) and fertilization with the help of drip irrigation as well as subsurface irrigation on
the quality of lettuce. but with minimalization of contamination of lettuce by nitrates.
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The content of nitrates differed in experimanctal lettuce. Comparing the results obtained in this re-
search with the data of other studies available in literature, a significant reduction of these chemicals was
found with subterranean irrigation as well as with fortigation. Lettuce from controlled plots of ground and
fertilized but not irrigated plots accumulated a lot of nitrates and nitrites. On the basis of this research, it
was found that lettuce fertilized by irrigation system had better organoleptic qualities than lettuce fertilized

through top-dressing



