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12. PRZYDATNOSC KONSUMPCYJNA MIESA JAGNIAT
W ROZNYM WIEKU

Przedmiotem badai byl wplyw wieku jagniat na cechy tuszy i jako$¢ migsa. Badania
przeprowadzono na jagni¢tach z krzyzowania polskiej owcy nizinnej w wieku od 3 do 12
miesigcy. .

Z wiekiem jagniat wzrastala zawartos$é thuszczu §rédmiesniowego (2,1-3,1%), stosownie do
wzrostu zawarto$ci thuszczu w tuszy (14-20%). Tluszcz jagniat w wieku 9 miesi¢cy wyrdzniat
si¢ najwyzsza zawartoscia kwaséw nasyconych. Obserwowan® réwniez istotne obnizenie
zawartosci wody w migsie. Nie stwierdzono natomiast znaczacego wplywu wieku na zawarto$é
biatka w migsie.

Cechy sensoryczne migsa jagniat w badanym wieku ksztaltowaly si¢ na poziomie dobrym i
bardzo dobrym. Najistotniejsze powiazania z wiekiem zwierzat stwierdzono pod wzgledem
zapachu i smakowito$ci. Z wickiem jagniat wzrastala intensywno$¢ charakterystycznego
zapachu migsa baraniego (2,4-3,2 pkt.). Zapach ten nasilil si¢ u jagniat w wieku 11 miesigey i
byl bardziej intensywny u mieszaficow z Ile de France niz z czarnogléwka. Migso jagniat w
wieku 3 miesigcy uzyskalo wyzsza oceng smakowitosci anizeli migso jagniat starszych.

Jakkolwiek z badaf wynika, Zze najwyzsze walory konsumpcyjne wykazywalo migso jagniat
w wieku 3-4 miesigcy, to jednak analiza uzyskanych wynikéw pozwala na stwierdzenie, Ze
mi¢so badanych zwierzat w wieku 3-12 miesiecy charakteryzowalo si¢ wysoka warto$cia
konsumpcyjna. Przeprowadzone badania jakoS§ci migsa wykazaly przydatno$¢ jagniat do uboju
w szerszym przedziale wiekowym, co wiaze si¢ z doborem wlasciwych ras, systemu chowu i
zywienia. Il
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13. METALE CIEZKIE W ZIOLACH I HERBATACH
ZIOL.OWYCH

W ostatnich latach wzrasta zainteresowanie ziololecznictwem i medycyna ludowa. Na rynku
krajowym ukazalo si¢ szereg produktdw z ziét. Preparaty te ze wzgledu na stosowanie w celach
leczniczych nie powinny zawiera¢ nadmiernych ilo$ci substancji toksycznych m. in. metali
cigzkich.

Dlatego przebadano ziola i herbaty ziolowe typu fix na zawarto$¢ Pb, Cd, Zn, Cu, Nj,
Cr i Mn. Stosowano metod¢ ASA.
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Cd, Pb, Ni oznaczono z fazy organicznej Zn, Cu, Cr i Mn z fazy wodnej. Jednoczes$nie
oznaczono zawarto$§¢ wymienionych pierwiastkdw w naparach sporzadzonych z tych herbat i
okres§lono procent ekstrakcji metali do fazy wodnej.

Stwierdzono do§¢ wysoka zawarto$¢ Pb w ziolach (od 0,81 do 1,515 mg/kg). Zawarto$¢ ta
byla r6zna dla r6znych czgsci roslin leczniczych (kwiaty, liscie, ziele).

Zawartos¢ Cd wahata si¢ od 0,07 do 1,16 mg/kg.

Zawarto§¢ Cu wynosita od 5,1 do 9,6 mg/kg, Zn od 17,5 do 52,0 mg/kg.

Zawarto$¢ Ni od 1,71 do 3,2 mg/kg, Cr od 0,85 do 2,9 mg/kg, Mn od 21,7 do 220,0 mg/kg.

Znaczny procent metali przechodzit do napardw sporzadzonych z zi6t. W zalezno$ci od
metalu i rodzaju ziola procent ekstrakcji wahat si¢ od 38 do 70. I
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14. KUMULACJA METALI (;IEZKICH W WYBRANYCH
WARZYWACH ROZNYCH ODMIAN

W pracy podjeto probe oceny stopnia kumulacji otowiu 1 kadmu w trzech odmianach
nastgpujacych warzyw: marchew, pietruszka, burak, kapusta i ziemniaki uprawianych na
terenie wojewddztwa krakowskiego.

Zawarto$¢ otowiu i kadmu oznaczano metoda absorpcyjnej spektrometrii atomowej ASA.
Pobrane do badaifi nadziemne jadalne czgSci warzyw, myto starannie w wodzie wodociagowe;j,
za$ jadalne czgsci korzeniowe obierano, zgodnie z powszechnie stosowanymi sposobami
przygotowywania positkow. Oznaczano w nich zawarto§¢ wody metoda suszenia. Odwazki
mineralizowano "na sucho” w piecu muflowym w temperaturze 723 K (450°C).

Zawarto$¢ olowiu i kadmu oznaczano metody ekstrakcyjna uzywajac jako odczynnika
kompleksujacego te metale 2% APDC (1-pirylidyno-karbodwutionian amonowy). Faze
organiczna, stanowil keton metyloizobutylowy nasycony woda dejonizowana. Uzyskane wyniki
byly analizowane statystycznie.

Stwierdzono, ze wszystkie badane warzywa zawieraly zanieczyszczenia otowiem i kadmem.
Srednia koncentracja olowiu w pietruszce-korzeniu i zawarto§¢ kadmu w burakach,
pietruszce-korzeniu i ziemniakach pochodzacych z upraw ogrodowych w wojewddziwie
krakowskim przekraczala dopuszczalng noring.



