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10. OCENA JAKOSCI PRODUKTQW CUKIERNICZYCH
PRZECHOWYWANYCH W ROZNYCH FOLIACH
OPAKOWANIOWYCH

Celem podjetych badaii laboratoryjnych byla ocena folii opakowaniowych z tworzyw
sztucznych ze wzgledu na ich przydatnosé do pakowania wyrobéw cukierniczych. W trakcie
badah wzigto pod uwage wlasciwosci fizyczne, mechaniczne, przepuszczalnoéé pary wodne;j,
zapachéw i thuszcz6w oraz nieprzekazywanie zapachu i smaku pakowanym produktom przy
bezposrednim kontakcie. Oceniono réwniez wyglad zewn¢trzny folii.

Materialem dosSwiadczalnym byly 3 typy folii polipropylenowej: zwykla, metalizowana i
stanowigca nowo$§¢ wsréd opakowan z polipropylenu folia opalizowana oferowane przez firmeg
"Xelon" Poland Sp. z 0.0. Warszawa.

W wyniku przeprowadzonych badafi odrzucono jako material opakowaniowy do wyrobow
cukierniczych foli¢ metalizowana, ktéra mimo odpowiedniej wytrzymalo§ci mechanicznej,
duzej wydajnoSci opakowaniowej i wysokiej barierowos$ci charakteryzuje si¢ latwoscia
§cierania zewngtrznej warstwy metalizowancj. Powoduje to powstawanie prze§witéw, a przez
to catkowita, utrat¢ wlasciwosci estetycznych i uzytkowych. Pozostate folie zostaly pozytywnie
ocenione, przy czym folia opalizowana odznaczajaca sie atrakcyjnym wygladem zewnetrznym,
duza wydajnoScia opakowaniows i wysoka barierowo$ciag moze zostaé uzyta do pakowania
wyrobéw czekoladowych zamiast znacznie cigzszego laminatu folia OPP/folia Al/papicr. Il
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11. KSZTALTOWANIE JAKOSCI OPAKOWANIA DLA
PRODUKTU SPOZYWCZEGO (NA PRZYKLADZIE
KONCENTRATOW ZUP)

Koncentraty zup z uwagi na swoje specyficzne wlasciwoéci (inieszaniny odwodnibnych
surowcéw zwierzecych i ro§linnych) wymagaja opakowafi, ktére zapewnia utrzymanie jakosci
produktu podczas proces6w transportu, magazynowania, sprzedazy oraz uzytkowania wyrobu. -
Dlatego tez proces ksztaltowania jakosci opakowania musi si¢ skladaé z trzech $ci§le ze sobg
powiazanych etapédw: doboru vdpowiednich materialow, zaprojektowania konstrukcji,
opracowania wlasciwej tresci informacyjnej dla konsumenta. Szczeg6lnie wazny jest pierwszy
etap.

Przy doborze materialbw do Kkonstrukcji opakowafi dla koncentratéw zup nalezy braé
gléwnie pod uwage wlasciwosci fizyczne zarbwno materialéw opakowaniowych jak i samego
koncentratu. Uzycie nieodpowiednich materialdbw moze bowiem spowodowaé uszkodzenie
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opakowania i pogarszanie si¢ jakoSci produktu. Nalezy réwniez bra¢ pod uwage fakt, ze
‘whasciwosci koncentratéw nie s3 stale (niezmienne) lecz moga réwniez ulegaé zmianom pod
wplywem wielu czynnikéw naturalnych takich jak: temperatura, wilgotno$¢ i przenikalno$é
pary wodnej, promieniowanie $wietlne, sity mechaniczne, przenikalno$¢ obcych zapachéw,
ulatnianie si¢ aromatu. Intensywne wystgpowanie tych czynnikéw moze wytworzy¢ pewnego
Jodzaju mlkrokllmat ktory jest wynikiem oddzialywania warstwy opakowania z warstwa,
produktu co moze prowadzi¢ do strat jakoSciowych produktu. Dlatego tez bardzo wazna jest
-znajomosc¢ parametréw technicznych materialow opakowaniowych.

Dhugoletnie prace badawcze potwierdzily, Zze jednymi z najlepszych materiatéw
opakowaniowych sa laminaty folii polietylenowej, folii aluminiowej cienkiej prasowanej oraz
papieru siarczynowego. Materialy te wykazuja odpowiednia grubo§¢, wytrzymalosé
mechaniczna, niska przepuszczalno$é pary wodnej oraz charakteryzuja si¢ latwoscia
nadruku. [l
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12. ZALEZNOSC MIEDZY AKTYWNOSCIAMI
ANTYAMYLOLITYCZNA I ANTYTRYPSYNOWA
ODMIAN ZBOZ A ICH PODATNOSCIA NA OWADZIE
SZKODNIKI MAGAZYNOWE

Zastosowanie chemicznych $rodkéw jest powszechnie stosowana metoda W ochronie
magazynowanego ziarna przed szkodnikami, co moze provfédzié do skazenia substancjami
toksycznymi ziarna i w konsekwencji otrzymania produktu finalnego o watpliwej jakosci.
Obecnie najbardziej obiecujaca metoda wydaje si¢ wykorzystanie naturalnej odpornosci
odmian zbéz w walce ze szkodnikami. Zaobserwowane réznice odmianowe W rozwoju
owadéw szkodnikéw magazynowanego ziarna moga byé cenna wskazéwka przy
podejmowaniu préb wyhodowania odmian ziarna o wysokiej wartosci technologicznej,
odpornego na owadzie szkodniki magazynowe.

Do badafi wybrano dwie odmiany: pszenzyta (Presto, réd CHD1089), zyta (Motto, Amilo)
oraz pszenicy (Lama, r6d CHD 690) pochodzace z uprawy w 1991. Na analizowanych
odmianach zb6z okresflono tempo rozwoju owadéw szkodnikéw magazynowych; takich jak:
wolka zbozowego (Sitophilus granarius L.), trojszyka ulca (Tribolium confusum Duv.) oraz
mklika macznego (Anagasta kuehniella Zell.). W ziarnie oznaczono aktywno$¢ albuminowych
inhibitoréw wobec a-amylaz tych owad6w oraz trypsyny z trzustki wolowej.

Stwierdzono, ze wystepuja istotne réznice w tempie zasiedlania badanych odmian zbdz
przez wybrane owadzie szkodniki magazynowe. Odmiana pszenzyta Presto i Zyta Amilo jest
najbardziej podatna na rozwdj wotka zbozowego, co Sci§le koreluje z niskim poziomem
aktywnoSci inhibitor6w wobec o-amylaz tego owada. Najwyzsza aktywno$¢ inhibitorow
zanotowano w ziarnie pszenicy odmiany Lama, kiéra jednocze$nie byla najbardziej odporna na



