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WPLYW MASY PRZEDUBOJOWEJ KROLIKOW NA JAKOSC SENSORYCZNA
MIESA

1. WSTEP

Podstawowym kierunkiem uzytkowania krolikéw, w ostatnich latach staje si¢
pozyskiwanic mi¢sa, ktOre jest zaliczane do migs bialych, dietetycznych o wysokich
walorach odzywczych.

Niska zawarto$¢ ttuszczu i cholesterolu sprawiajg, ze nadaje si¢ ono do spozZywania przez
ludzi cierpigcych na schorzenia ukladu krazenia, osoby starsze oraz mate dzieci. Nalezy tez
podkresli¢, ze zaletami migsa Kréliczego jest jego lekkostrawno$¢ i wysoka przyswajalno$é
przez organizm czlowieka.

Wymienione walory migsa kroliczego sprawiaja, ze jest ono w coraz wigkszym stopniu
wykorzystywane w diecie czlowieka, zwlaszcza w krajach, gdzie dostrzega sig¢ potrzebe
racjonalnego odzywiania. Wedlug bowiem specjalistow od zZywienia czlowieka, dzienna
dieta cztowieka winna zawieraC okolo 1/3 migsa bialego i dietetycznego.

Badajgc zagadnienia wspélzaleznosci pomi¢dzy sensorycznymi parametrami miesa, a
zoometrycznymi krolikow i ich tuszek stwierdzono, ze sposrod analizowanych parametréw
zoometrycznych istotny wplyw na wyrdzniki jakosci sensorycznej migsa wywiera masa
przedubojowa krolikéw. Stad celowym wydaje si¢ przeanalizowanie zaleznosci pomigdzy
masg przedubojowa krolikow, a parametrami charakteryzujacymi jako$C¢ sensoryczng
migsa.

2. MATERIAEL BADAWCZY I METODY BADAN

Badaniami obj¢to tuszki kr6lik6w bezrasowych pochodzace z 5 punktéw skupu,
charakteryzujacych aglomeracj¢ Krakowa.

Badania prowadzono w trzech powtGrzeniach (w trzech kolejnych latach) uwzgledniajac
ten sam sezon ubojowy. Do badafi pobrano 82 tuszki krélicze zr6znicowane pod wzglgdem
plci. UbGj zwierzat i podzial tuszek prowadzono zgodnie z metodykg opracowang i
stosowang przez Instytut Zootechniki w Krakowie.

Prébki do badan sensorycznych pobierano z udzca prawego patrzgc od strony grzbietowej.
Dokonano réwniez pomiaru masy przedubojowej zwierzat. W ramach badan
sensorycznych analizowano zapach, soczystos$¢, kruchos¢ i smakowito$€ stosujac oceng w
oparciu o 5-punktowg skal¢ ocen (5). Na podstawie otrzymanych ocen, w oparciu o
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wspolczynniki wazkosci, wyliczono wskaznik sensorycznej jakosci catkowitej (WSJC).
Wartosci wspotczynnikéw jakosci wynosity (4):

1. zapach 0,09,

2. soczystos¢ 0,24,

3. kruchos¢ 0,01,

4. smakowito$¢ 0,66.

Oceng przeprowadzit 5-osobowy zespot o sprawdzonej wrazliwosci sensorycznej, dobrany
zgodnie z PN-84/A-04022. Ocena zostata przeprowadzona w oparciu o kart¢ oceny migsa
kréliczego po obrdbce ciepinej (6).

Warunki przeprowadzenia oceny zgodne byly z wymogami PN-66/A-04020.

W niniejszej pracy zaproponowano odpowiednie kiasy jakosci migsa krdliczego w
zalezno$ci od uzyskanej oceny wskaZnika sensorycznej jakosci catkowitej:

1. jakos¢ dostateczna - punktacja 3,50 - 3,99;
2. jakos$¢ dobra - punktacja 4,00 - 4,50;
3. jakos¢ bardzo dobra - punktacja 4,51 - 5,00.

Jako warto$€¢ graniczng (najnizsza) sensorycznej jakosci catkowitej, dopuszczajaca do
obrotu towarowego migso krélicze, jako mie¢so kulinarne przyjeto 3,50 pkt. Migso
osiagajace wartosci wskaZnika sensorycznej jakosci catkowitej nizsze niz 3,50 pkt. lecz
wyzsze niz 2,50 pkt. moze by¢ przeznaczone do przerobu np. na pasziety, gulasze;
natomiast warto§¢ nizsza niz 2,50 jest juz wartoScig dyskwalifikujacg migso do spozycia
przez ludzi.

UdZce przeznaczone do badafi sensorycznych umieszczane byly w wodzie o temp. 18°Ci
ogrzewane byly do osiagniecia wewnatrz probki temperatury 80°C [6]Nastepnie
schiadzano je w naczyniu pod przykryciem do temperatury pokojowej, krojono na plastry
o grubosci og. 5 mm i poddawano ocenie.

Otrzymane wyniki poddano analizie statystycznej (1).

W celu przeanalizowania wplywu masy przedubojowej krélikow na jako$¢ sensoryczng
migsa, badang populacje¢ krolikéw podzielono na cztery klasy: A, B, C, D r6znigce si¢
kolejno masg przedubojowg o 0,5 kg. Klasa A grupowata kréliki o masie przedubojowej
mniejszej niz 2,5 kg, klasa B 0 masie przedubojowej zawartej w przedziale 2,5 - 3,0 kg,
klasa C o masie przedubojowej wyzszej niz 3,0 kg do 3,5 kg, za$ klasa D o0 masie
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przedubojowej wyzszej niz 3,5 kg.

Liczebnos¢ zwierzat w poszczegolnych grupach przedstawia ponizsze zestawienie:
1. klasa A - 11 sztuk,

2. klasa B - 29 sztuk,

3. klasa C - 23 sztuk,

4. klasaD - 19sztuk.

Srednie masy przedubojowe badanych krélikow, w kilogramach w poszczeg6lnych klasach
przedstawialy si¢ nastgpujaco:

1. klasa A -2,24 kg,

2.klasaB -2,82 kg,

3.klasaC -3,31 kg,

4.klasa C -4,01kg.

3. WYNIKI I ICH OMOWIENIE

Wyniki oceny sensorycznej badanego migsa kroliczego przedstawia tabela 1.

Tabela 1. Wyniki oceny sensorycznej migsa kréliczego

L.p.| Wyszczegolnienie Ocena migsa (pkt.)
g . 4 L 4 7
x s x s x s
1. | Zapach 4.28 0.40 4.24 0.50 4.31 0.38
2. | Smakowito$é 4.32 0.44 4.27 0.49 4.35 0.38
3. | Soczystosé 4.36 0.43 4.35 0.46 4.38 0.35
4. | Kruchosé © 433 0.41 4.28 0.50 4.37 0.34
5.| WSJC 4.32 0.38 4.31 0.44 4.34 0.33
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Srednia masa przedubojowa badanych kr6lik6w wynosita 3,08 kg (wahajac si¢ od 2,00 kg -
5,20 kg), przyjmujgc Srednig warto$¢ dla samic 3,04 kg, za$ dla samcoéw 3,11 kg. Analizujac
dane dotyczace walor6w sensorycznych migsa kréliczego stwierdzono, ze Srednie oceny
wszystkich wyr6znikéw jako$ciowych tj. smakowitosci, zapachu, soczysto$ci i kruchosci
uzyskane dla calej przebadanej populacji mieszcza si¢ w przedziale od 4,24 pkt. do 4,38
pkt., co pozwala zaliczy¢ badane migso krélicze do dobrej klasy jakosci.

Obliczony wskaznik sensorycznej jakosci catkowitej badanego migsa kroliczego osiagnal
Srednig wartos¢ 4,32 pkt. co potwierdza powyzsze spostrzezenie.

Uzyskane w wyniku oceny sensorycznej wartosci sa zgodne badZ zblizone do ocen uzyskanych
przez innych autor6w i potwierdzajg wysokie walory smakowe migsa kréliczego (3, 4, 5, 6, 7).

Oceny ksztaltujgce si¢ na tym samym poziomie uzyskali Zin i Widyk (9) dla migsa krolikéw
rasy kalifornijskiej, bialej duriskiej i bialej nowozelandzkiej oraz Pieczonka i Rymarowicz (8)
dla miesa kr6likow rasy bialej termondzkiej ; co moze sugerowaé brak zr6znicowania waloréw
sensorycznych migsa pochodzgcego z materialu rasowego i bezrasowego po zastosowaniu
obrabki termicznej.

Wyniki poszczeg6lnych ocen skiadajgcych si¢ na oceng sensoryczng oraz wyniki wskaznika
sensorycznej jakosci catkowitej pogrupowano wedtug klas i poréwnano ze sobg. (Tabela 2).

Tabela 2. Srednie wartosci ocen parametr6w analizy sensorycznej migsa zwierzat
poszczegblnych klas

L.p.| Wyszczegélnienie | Jednostka Klasa A Klasa B Klasa C Klasa D
1. | Zapach pkt 4.52 4.24 4.35 4.14
2. | Soczystosé pkt 4.44 4.38 4.36 4.15
3. | Smakowosé pkt 4.57 4.12 4.43 3.80
4. | Kruchosé pkt 4.39 4.56 4.38 3.88
5. | WSJC pkt 4.44 4.31 4.41 3.83

Analizujac oceny poszczgllnych wyr6znikéw sensorycznych, oraz wskaZnika sensorycznej
jakosci catkowitej stwierdzono, ze migso pochodzgce od zwierzat z klasa A, B, C oceniano
nie nizej niz na poziomie 4,10 pkt. co odpowiada ocenie dobrej. W przypadku klasy A
zapach i smakowito$¢ oraz w przypadku klasy B krucho$¢ osiagnely noty klasyfikujace
badane migso do bardzo dobrej klasy jakosci.
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Natomiast noty uzyskane dla probek migsa pochodzacego od zwierzat z klasy D uzyskiwaly
oceny nizsze, a sensoryczny wskaznik jakosci catkowitej osiagnat wartos¢ 3,83 pkt. co
klasyfikuje to migso w grupic migs o jakosci dostatecznej. To zauwazalne obnizenie oceny
wskaznika sensorycznej jakosci catkowitej spowodowane jest niskimi ocenami kruchosci i
smakowitosci.

Zréznicowanie parametréw jakosci sensorycznej migsa kroliczego w zalezno$ci od masy
przedubojowej przedstawia rysunek 1.

5

Ipkt] 0
zapach snczystosd kruchnéd smakowitosc swJC

KLASA A

L1 [

Rys 1. Zaleznos¢ parametrow oceny sensorycznej od masy przedubojowej

Na podstawie otrzymanych wynik6w mozna stwierdzi¢, Zze najkorzystniejszymi walorami
sensorycznymi charakteryzuje si¢ migso pochodzace od zwierzat o masie przedubojowej
zawartej w przedziale 2,09 - 3,59 kg, z czego wynika, ze prowadzenie hodowli krélikéw w
celu osiggnigcia jak najwyzszej masy przedubojowej jest niekorzystne dla waloréw
sensorycznych ich migsa.

Blos i wsp. (2) prowadzac badania nad wplywem wieku kr6likéw na cechy jakosciowe
migsa, stwierdzili, ze otrzymana zmienno$¢ jest spowodowana réznica wieku krélikéw. Na
podstawie badan wlasnych mozna stwierdzi€, ze to raczej masa przedubojowa wzrastajgca
wraz z wiekiem krolikow jest czynnikiem wplywajacym na zmiennos$¢ parametréw jakosci
Sensorycznej migsa.



WPLYW MASY PRZEDUBOJOWEJ KROLIKOW NA JAKOSC..." 45

4. WNIOSKI

1. Jako$¢€ sensoryczna gotowanego migsa kroliczego ksztaltowala si¢ na poziomie dobrym i
bardzo dobrym.

2. Wysokie oceny wszystkich analizowanych wyr6znikéw jakosci sensorycznej, wskaznika
sensorycznej jakosci calkowitej potwierdzaja przydatno$¢ migsa kréliczego do celéw
kulinarnych.

3. Analiza wplywu masy przedubojowej zwierzat na jako$¢ sensoryczng migsa daje
podstawe do wnioskowania, ze najlepsze pod wzgledem sensorycznym migso pochodzi od
krolikéw o masie przedubojowej zawierajgcej si¢ w przedziale 2,0 - 3,5 kg.
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