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Analizg zadah logistycznych w przedsi¢biorstwach produkcyjnych i dystrybucyjnych oraz
projektowanie ukladéw i systeméw w celu optymalnej realizacji tych zadaf mozna prowadzié
w oparciu o wariantowe projektowanie i wybér wariantu suboptymalnego. Zakres
uwzglednienia w tworzonych systemach logistycznych, elementéw zwiazanych z ochrong
wyprodukowanych débr fizycznych bedzie Scifle uzalezniony od dostgpno$ci i kompletnosci
informacji w postaci: katalogu ladunk6éw, systemu informacji o produkowanych w kraju
opakowaniach, Kkatalogu sposobu skladowania i wyposazenia technicznego w zakladowym
ukhadzie logistycznym, katalogu Srodk6w transportowych, opracowywanych jako banki danych
do projektowania systemu. Istnieje wn;c jpilna potrzeba identyfikacji prac w zakresie tworzenia
bankéw danych dla celow logistyki. L
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3. ZARZADZANIE DOSTAWAMI W PALARNI KAWY
CAFFEE UNION POLAND SP. Z O0.0. W SWADZIMIU
K/POZNANIA

Palmia kawy UNION Sp. z o.0. rozpoczeta swoja dzialalno$é z dniem 9 lipca 1993 r. Firma
UNION CAFFEE POLAND jest czlonkiem Grupy Union z siedzibg w Hamburgu. Produkuje
kawe mielona, w tym rdwniez bezkofeinowa, m.in. Pedros, Feinster, Fort Rekord, Excelia Nol,
Leopard Corse, Mokka Gino i inne.

Caly asortyment produkowanych wyrob6éw kierowany jest' na rynek krajowy. Bardzo
owocna moze okazacd sig zainicjowana wspdlpraca z firma Kraft Jacobs Suchard.

Kluczowym zagadnieniem zwigzanym z zarzadzaniem przedsigbiorstwem jest wdrazanie
systemu jako$ci ISO 9001, kt6ry to proces zgodnie z zatoZzeniami powinien zostaé uwieficzony
uzyskaniem certyfikat do kofica bie#jcego roku.

Jednym z kluczowym zagadniefi dla UNION-u jest zarzadzanie dostawami, tj. zapewnienie
oczekiwanej jakosci kawy zielonej oraz materialow opakowamowych Przy kwalifikacji
dostawc6w brane sa pod uwagg, przede wszystkim:

- stabilno§¢ parametréw jako$ciowych dostaw,

- aspekty logistyczne,

- cena,

- warunki platnosci,

- dotychczasowe do§wiadczenia.

Obok technologii, warunkéw procesu, kontroli (w tym analiz sensbrycznych) jakos§¢é
surowcdw nalezy uznaé za najistotniejsze dla finalnego efektu - OCZCleaIlC_] przez klienta
kawy.

W ramach prac nad systemem Jakoscx reorganizacji podlega system kwalifikacji dostawcow,
definiujacy:

- strategig pozyskiwania nowych dostawcéw,

- ciagla wspélprace z dostawcami,

- Zakupy incydentalne.
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Najistotniejsze zmiany w nowej koncépcji dotycza doboru dostawcéw w wigkszym stopniu
w oparciu o ich system zapewnienia jakosci niz techniczne mozliwosci. |
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4, PROJEKTY PLANOW HACCP DLA WYBRANYCH
PROCESOW TECHNOLOGICZNYCH W PRZEMYSLE
OWOCOWO-WARZYWNYM

Wdrozenie systemu HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points), gwarantujacego
wytwarzanie bezpiecznej dla zdrowia zywno$ci, wymaga zrozumienia i zespolowego wysitku
ludzi majacych bezpoSredni kontakt z jej produkcja. Kazdy zaklad musi _opracowal
indywidualne plany HACCP, uwzglt;dmajqc specyfikg surowcéw, warunki produkc;ji,
magazynowania i dystrybucji. W pracy nad ich wykonaniem i wdroZzeniem musi braé udziat
dobrze wyszkolony zesp6t pracownikéw, a specjali§ci spoza zakladu moga jedynie shizyé
pomoca. W tym celu zespdt naukowcédw z Zakladu Technologii Przetworéw Owocowych i
Warzywnych IBPR-S, wspélnie ze specjalistami z %lltres’lonych zakladéw przemystowych
opracowal projekty plan6w HACCP dla soké owocowo-warzywnych, dzeméw
niskoslodzonych oraz soku pomidorowego w opakowaniach kartonowych.

Przy opracowaniu planéw uwzgl¢dniono:

— przesledzenie proceséw technologicznych ww. produktéw i wykreslenie ich
schematéw, '

— analizg zagrozei zdrowotnych i wyznaczenie krytycznych punktéw kontrolnych
(CCP),

— ustalenie dzialafi zapobiegajacych zagrozeniom oraz okre$lenie procedur monitoringu
dla kazdego punktu krytycznego,

— opracowanie prawidlowej dokumentacji systemu HACCP.
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5. UWARUNKOWANIA WYBORU ZYWNOSCI
- EKOLOGICZNEJ PRZEZ KONSUMENTA

Jako§¢ zywnosci ma decydujacy wpltyw na prawidlowe i zdrowe odzywianie si¢. Jest ona
-uwarunkowana m.in. stopniem skazenia Srodowiska, odpowiednim postgpowaniem na kazdym
‘etapie produkcji Zywnosci oraz whasciwa dla kazdego produktu wartoscia odzywcza,. Istnieje
Aviele dowodéw, iz zywno$¢ pochodzaca z atestowanych gospodarstw ekologicznych oraz
kontrolowanych przetwdrni, ktére wykorzystuja ekologiczne surowce, dobrej jakosci wode i



